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SMERNICE EVROPSKEHO PARLAMENTU A RADY

o sblizovani pravnich predpisi ¢lenskych stati tykajicich se kaseini a kaseinata
urcéenych k lidské spotiebé a o zruseni smérnice Rady 83/417/EHS
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PRILOHA I
KASEINY POTRAVINARSKE
POZADAVKY NA KASEIN POTRAVINARSKY KYSELY
a)  Zakladni slozky

1. Maximalni vlhkost 12,0 % hmotnosti
2. Minimalni obsah mlécné bilkoviny pfepocteny na suchy extrakt

90 % hmotnosti z toho minimalni obsah kaseinu 95 % hmotnosti
3. Maximalni obsah mlé¢ného tuku prepoéteny na suchy extrakt 2,0 % hmotnosti
4. Maximalni titra¢ni kyselost vyjadfena v ml

decinormalniho roztoku NaOH na gram 0,27
5. Maximalni obsah popela (véetn¢ P,Os) 2,5 % hmotnosti
6. Maximalni obsah bezvodé laktosy 1 % hmotnosti
7. Maximalni obsah sedimentu (pfipalené castice) 225mgve25g

b) Kontaminujici latky
Maximalni obsah olova 1 mg/kg
¢) Necistoty

Latky ciziho ptvodu (naptiklad dfevéné nebo kovové Castice, vlasy nebo fragmenty hmyzu)
zadnéve 25 g

d) Cinidla a bakterialni kultury

1) — kyselina mlécna
— kyselina chlorovodikova
— kyselina sirova
— kyselina citronova
— kyselina octova
— kyselina ortofosfore¢na

ii) — syrovatka
— bakterialni kultury mlééného kysani

e)  Organoleptické vlastnosti

1. Viiné: Z4dné cizi viing.
2. Vzhled: Barva v rozsahu od bilé az po krémové bilou; vyrobek nesmi
obsahovat zadné hrudky, které nelze rozmélnit

mirnym tlakem.
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1. POZADAVKY NA KASEIN POTRAVINARSKY SLADKY

a)

b)

Zikladni slozky

1. Maximalni vlhkost 12 % hmotnosti

2. Minimalni obsah mlé¢né bilkoviny piepocteny 84 %  hmotnosti
na suchy extrakt
z toho minimalni obsah kaseinu 95 % hmotnosti

3 Maximalni obsah mlé¢ného tuku prepoéteny na suchy extrakt 2 % hmotnosti

4. Minimalni obsah popela (vcetné P,Os) 7,50 % hmotnosti

5 Maximalni obsah bezvodé laktosy 1 % hmotnosti

6 Maximalni obsah sedimentu (pfipalené Castice) 225mgve25g

Kontaminujici latky
Maximalni obsah olova 1 mg/kg
Necistoty

Latky ciziho ptivodu (napfiklad dfevéné nebo kovové Castice, vlasy nebo fragmenty hmyzu)
zadnéve 25 g

Cinidla

— syridlo splnujici pozadavky nafizeni (ES) ¢. 1332/2008

—jiné enzymy koagulujici mléko spliujici pozadavky natfizeni (ES) €. 1332/2008
Organoleptické vlastnosti

1. Viné: Zadné cizi ving.

2. Vzhled: Barva v rozsahu od bilé az po krémové bilou; vyrobek nesmi
obsahovat zadné hrudky, které nelze rozmélnit mirnym tlakem.
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PRILOHA II
KASEINATY POTRAVINARSKE

POZADAVKY NA KASEINATY POTRAVINARSKE

a)

b)

d)

Zikladni slozky

1. Maximalni vlhkost 8 % hmotnosti

2. Minimélni obsah mlé¢ného bilkovinného kaseinu prepocteny na suchy 88 % hmotnosti
extrakt

3 Maximalni obsah mlé¢ného tuku pfepocteny na suchy extrakt 2,0 % hmotnosti

4. Maximalni obsah bezvodé laktosy 1,0 % hmotnosti

5 Hodnota pH 6,0 az 8,0

6 Maximalni obsah sedimentu (pfipalené Castice) 225mgve25g

Kontaminujici latky

Maximalni obsah olova 1 mg/kg

Necistoty

Latky ciziho ptivodu (napfiklad dfevéné nebo kovové Castice, vlasy nebo fragmenty hmyzu)
zddné ve 25 g

Cinidla
(volitelna neutraliza¢ni a tlumiva Cinidla)
hydroxidy sodny
uhlic¢itany draselny

a vapenaty
fosforecnany amonny
citronany hotecnaty

Organoleptické vlastnosti
1 Viine: Velice slaba cizi viiné nebo zapach.

2. Vzhled: Barva v rozsahu od bilé az po krémové bilou. Vyrobek nesmi
obsahovat zadné hrudky, které nelze rozmélnit mirnym tlakem.

3. Rozpustnost: Temer uplné rozpustny v destilované vode, s vyjimkou kaseinatu vapenatého.



PRILOHA III

Srovndvaci tabulka
Smérnice Rady 83/417/EHS Tato smérnice

¢lanek 1 Clanky 1 a2

¢lanek 2 ¢lanek 3

¢lanek 3 ¢lanek 4

¢l. 4 odst. 1 ¢l. 5 odst. 1

¢l. 4 odst. 2 prvni pododstavec Cl. 5 odst. 2

¢l. 4 odst. 2 druhy pododstavec ¢l. 5 odst. 3

¢lanek 5 ¢l. 2 pism. a) a b)

— ¢l. 6 odst. 1

¢l. 6 odst. 1 ¢l. 6 odst. 2

¢l. 6 odst. 2 ¢l. 6 odst. 3

¢lanek 7 —

¢lanek 8 —

¢lanek 9 —

¢lanek 10 —

¢lanek 11 —

— ¢lanek 7

— ¢lanek 8

¢lanek 12 ¢lanek 9

— ¢lanek 10

— ¢lanek 11

¢lanek 13 ¢lanek 12

ptiloha I oddil I ¢l. 2 pism. d) ae)

priloha I oddil II priloha I oddil I

ptiloha I oddil III ptiloha I oddil II

ptiloha II oddil I ¢l. 2 pism. f)

ptiloha II oddil IT ptiloha II

— ptiloha III
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