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ANNEXES1to3

BILAGOR

till fordlaget till
EUROPAPARLAMENTETSOCH RADETSDIREKTIV

om tillnédrmning av medlemsstater nas lagstiftning om kaseiner och kaseinater avsedda
som livsmedel och om upphéavande av radets dir ektiv 83/417/EEG
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BILAGA |
ATLIGA KASEINER
STANDARD FOR ATLIGT SYRAKASEIN
(&) Vasentligafaktorer i sammansattningen

1 Hogsta vattenhalt 12,0 viktprocent
2. L agsta mjolkproteinhalt beréknad pa det torkade extraktet
90 viktprocent varav 1&gsta kaseinhalt 95 viktprocent
Hogsta mjolkfetthalt beraknad pa det torkade extraktet 2,0 viktprocent
Hogsta titrerbara surhet uttryckt i mi/g
0,1 N natriumhydroxidldsning 0,27
5. Hogsta askhalt (inklusive P,Os) 2,5 viktprocent
6. Hoégsta vattenfria laktoshalt 1 viktprocent
7. Hoégsta sedimenthalt (branda partiklar) 22,5mg/25 g

(b) Frammande amnen

Hogsta blyhalt 1 mg/kg

(c) Fororeningar

Frammande partiklar (t.ex. tr& eller metallpartiklar, har eller insektsfragment) far inte

forekommai 259
(d) Processhjalpmedd och bakteriekulturer
i) —mjolksyra
—sdtsyra
—svavelsyra
— citronsyra
— étiksyra
— ortofosforsyra
i) —vasse

—bakteriekulturer som producerar mjélksyra
(e) Organoleptiska egenskaper
1 Lukt: Inga frammande lukter.

2. Utseende: Vit till graddvit farg; varan
innehalla klumpar som inte gér sonder vid &tt tryck.
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. STANDARD FOR ATLIGT LOPEKASEIN

(@

(b)

(©)

(d)

(€)

SV

Vasentliga faktorer i sammansattningen

1 Hogsta vattenhalt 12 viktprocent

2. L 8gsta mjolkproteinhalt beraknad 84 viktprocent
pa det torkade extraktet
varav l&gsta kaseinhalt 95 viktprocent

3. Hogsta mjolkfetthalt beraknad pa det torkade extraktet 2 viktprocent

4. L&gsta askhalt (inklusive P,Os) 7,50 viktprocent

5. Hogsta vattenfria laktoshalt 1 viktprocent

6. Hogsta sedimenthalt (brdnda partiklar) 22,5mg/25¢g

Frammande amnen

Hogsta blyhalt 1 mg/kg

For oreningar

Frammande partiklar (t.ex. tr& eller metallpartiklar, hér eller insektsfragment) far inte
forekommai 259

Processhjépmedel

— |6pe som uppfyller kraven i férordning (EG) nr 1332/2008,

— andra mj6lkkoagul erande enzymer som uppfyller kraven i férordning (EG) nr 1332/2008.
Organoleptiska egenskaper

1. Lukt: Ingafréammande lukter.

2. Utseende: Vit till graddvit farg; varan far inte
innehdlla klumpar som inte gér sonder vid l&tt tryck.



BILAGA I
ATLIGA KASEINATER
STANDARD FOR ATLIGA KASEINATER
(&) Vasentligafaktorer i sammansattningen

1 Hogsta vattenhalt 8 viktprocent
2. Lagsta kaseinhalt i mjolkproteinet berdknad pa det torkade extraktet 88 viktprocent
3. Hogsta mjolkfetthalt beraknad pa det torkade extraktet 2,0 viktprocent
4. Hogsta vattenfria laktoshalt 1,0 viktprocent
5. pH-vérde 6,0-8,0

6. Hogsta sedimenthalt (brdnda partiklar) 22,5mg/25¢g

(b) Frédmmande damnen
Hogsta blyhalt 1 mg/kg
(c) Fororeningar

Frammande partiklar (t.ex. tr& eller metallpartiklar, hér eller insektsfragment) far inte
forekommai 259

(d) Processhjalpmedel

(valfria @mnen for neutralisering och buffring)

hydroxyder natrium
karbonater kalium
av kalcium
fosfater ammonium
Citrater magnesium
(e) Egenskaper
1 Lukt: Mycket svag frAmmande smak och [ukt.
2. Utseende: Vit till graddvit farg; varan far inte
innehdlla klumpar sominte gar stnder vid l4tt tryck.
3. Loslighet Nasta fullsténdigt losliga i dedtillerat vatten, med undantag for

kal ciumkaseinat.



BILAGA Il

Jamforel setabell
Raédets forordning nr 83/417/EEG Detta direktiv
Artikel 1 Artiklarna 1 och 2
Artikel 2 Artikel 3
Artikel 3 Artikel 4
Artikel 4.1 Artikel 5.1
Artikel 4.2 forsta stycket Artikel 5.2
Artikel 4.2 andra stycket Artikel 5.3
Artikel 5 Artikel 2aoch b
- Artikel 6.1
Artikel 6.1 Artikel 6.2
Artikel 6.2 Artikel 6.3
Artikel 7 -
Artikel 8 -
Artikel 9 -
Artikel 10 -
Artikel 11 -
- Artikel 7
- Artikel 8
Artikel 12 Artikel 9
- Artikel 10
- Artikel 11
Artikel 13 Artikel 12
Bilagal.l Artikel 2d oche
Bilagal.ll Bilagal.l
Bilagal.lll Bilagal.ll
Bilagall.l Artikel 2 f
Bilagall.ll Bilagall
- Bilagalll
S
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