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ANNEXE |
CASEINES ALIMENTAIRES

NORMES APPLICABLES A LA CASEINE ACIDE ALIMENTAIRE

(@

(b)

(©)

(d)

(€)

Facteur s essentiels de composition

1 Teneur maximale en humidité 12,0 % en poids
2. Teneur minimale en protéines du lait calculée sur extrait sec
90 % en poids; dont teneur minimale en caséine 95 % en poids

Teneur maximale en matiéeres grasses laitiéres cal culée sur extrait sec 2,0 % en poids

Acidité titrable maximale exprimée en ml de

solution d'hydroxyde de sodium décinormale par g 0,27

5. Teneur maximale en cendres (P,Os inclus) 2,5 % en poids
Teneur maximale en lactose anhydre 1 % en poids

7. Teneur maximale en sédiments (particules briil ées) 225mg dans
259

Contaminants

Teneur maximale en plomb 1 mg/kg

Impuretés

Matiéres étrangéres (telles que particules de bois et de métal, poils ou fragments d'insectes)
néant dans 25 g

Auxiliairestechnologiques et cultures bactériennes
i) —acide lactique

—acide chlorhydrique

—acide sulfurique

—acide citrique

—acide acétique

—acide orthophosphorique
i) — lactosérum

—cultures bactériennes produisant de I'acide lactique
Caracteres organoleptiques
1 Odeur: absence d'odeurs étrangeres

2. Aspect: couleur alant du blanc au blanc creme; le produit doit étre exempt
de grumeauix qui résisteraient a une pression légére.
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. NORMES APPLICABLESA LA CASEINE PRESURE ALIMENTAIRE

(@

(b)

(©)

(d)

(€)

Facteur s essentiels de composition

1 Teneur maximale en humidité 12 % m/m

2. Teneur mi nimale en protéines du lait calculée 84% en poids
sur extrait sec
dont teneur minimale en caséines 95 % en poids

3. Teneur maximale en matiéeres grasses laitiéres calculée sur extrait sec 2 % en poids

4. Teneur minimale en cendres (P,Os inclus) 7,50 % en poids

5. Teneur maximale en lactose anhydre 1% en poids

6. Teneur maximale en sédiments (particules briil ées) 22,5 mg
dans25¢g

Contaminants
Teneur maximale en plomb 1mg/kg
Impuretés

Matiéres étrangéres (telles que particules de bois ou de métal, poils ou fragments d'insectes)
néant dans 25 g

Auxiliairestechnologiques

—présure conforme aux exigences du réglement (CE) n° 1332/2008;

—autres enzymes coagulant le lait conformes aux exigences du réglement (CE) n 1332/2008.
Caractéres organoleptiques

1. Odeur: absence d'odeurs étrangeres

2. Aspect: couleur alant du blanc au blanc créeme; le produit doit étre exempt
de grumeauix qui résisteraient a une pression légere.
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ANNEXE 11
CASEINATES ALIMENTAIRES

NORMES APPLICABLES AUX CASEINATES ALIMENTAIRES

(@

(b)

(©)

(d)

(€)

Facteur s essentiels de composition

1 Teneur maximale en humidité 8 % en poids

2. Teneur minimale en caséine protéique du lait, calculée sur extrait sec 88 % en poids

3. Teneur maximale en matiéeres grasses laitieres calculée sur extrait sec 2,0 % en poids

4, Teneur maximale en lactose anhydre 1,0 % en poids

5. pH 6a8

6. Teneur maximale en sédiments (particules briil ées) 225mgdans25g

Contaminants
Teneur maximale en plomb 1 mg/kg
Impuretés

Matiéres étrangeres (telles que particules de bois ou de métal, poils ou fragments d'insectes)
néant dans 25 g

Auxiliairestechnologiques

(agents neutralisants et tampons optionnels)

hydroxydes sodium
carbonates potassium
de calcium
phosphates ammonium
citrates magnésium

Caractéristiques

1 Odeur: trés |égers arémes et odeurs étrangeres.
2. Aspect: couleur allant du blanc au blanc créme; le produit doit étre exempt
de grumeaux qui résisteraient a une pression légére.
3. Solubilité presque entierement soluble dans I'eau distillée, a I'exception du casénate de
calcium.



ANNEXE 111

Tableau de correspondance

Directive 83/417/CEE du Conseil

La présente directive

Article 1% Articles 1% et 2
Article 2 Article 3
Article3 Article4

Article 4, paragraphe 1

Article 5, paragraphe 1

Article 4, Article 5, paragraphe 2
Article 4, Article 5, paragraphe 3
Article5 Article 2, points a) et b)

Article 6, paragraphe 1

Article 6, paragraphe 1

Article 6, paragraphe 2

Article 6, paragraphe 2

Article 6, paragraphe 3

Article7 -
Article8 -
Article9 -

Article 10 -

Article 11 -

- Article 7
- Article8
Article 12 Article9
- Article 10
- Article 11
Article 13 Article 12

Annexel, point |

Article 2, points d) et €)

Annexel, point I

Annexel, point |

Annexe, point 111

Annexel, point 11

Annexell, point |

Article 2, point f)

Annexell, point 11

Annexe |

Annexelll
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