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prezentacii a oznacovani inych potravin a o ochrane zemepisnych oznaceni liehovin
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Priloha |
TECHNICKE DEFINICIE

V ¢lanku 2 ods. 2 sa odkazuje na tieto odborné pojmy:

1. ,»Etylalkohol poI'nohospodérskeho povodu® je alkoholickd tekutina, ktord ma tieto
vlastnosti:

a)

organoleptické vlastnosti: jedind rozpoznatel'na chut' pochadza zo surovin
pouzitych pri jeho vyrobe;

b)  minimalny obsah alkoholu v objemovych percentach: 96,0 %;
c)  maximalny rezidudlny limit (MRL):
1)  celkova kyslost vyjadrena v gramoch kyseliny octovej na hektoliter
100 obj. % alkoholu: 1,5;
i) estery vyjadrené v gramoch etylacetatu na hektoliter 100 obj. %
alkoholu: 1,3;
iii) aldehydy vyjadrené v gramoch acetaldehydu na hektoliter 100 obj. %
alkoholu: 0,5;
iv)  vyssie alkoholy vyjadrené v gramoch 2-metylpropan-1-olu na hektoliter
100 obj. % alkoholu: 0,5;
v)  metylalkohol vyjadreny v gramoch na hektoliter 100 obj. % alkoholu: 30;
vi) suSina vyjadrena v gramoch na hektoliter 100 obj. % alkoholu: 1,5;
vii) prchavé dusikaté zasady vyjadrené v gramoch dusika na hektoliter
100 obj. % alkoholu: 0,1;
viii) 2-furaldehyd: nezistiteIny.
2. ,Destilat polnohospodarskeho pdvodu je alkoholicka tekutina, ktora sa ziskava

destilaciou pol'nohospodarskych produktov uvedenych v prilohe I k zmluve po ich
alkoholovom kvaseni a ktora nemda vlastnosti etylalkoholu ani liehoviny, ale
zachovava si aromu a chut’ pouzitych surovin.

Ak sa odkazuje napouzité suroviny, destilit musi byt vyrobeny vyluc¢ne
z dotknutych surovin.

3. »dladenie” je pridavanie jedného alebo viacerych z tychto vyrobkov do
pripravovanych liehovin:

a)

b)

d)

polobiely cukor, biely cukor, extra biely cukor, dextr6za, fruktoza, gluk6zovy
sirup, cukrovy roztok, roztok invertovaného cukru, invertovany cukrovy sirup,
ako sa vymedzuje v smernici Rady 2001/111/ES™;

rektifikovany zahusteny hroznovy must, zahusteny hroznovy must, Cerstvy
hroznovy must;

karamel, ktory je vyrobkom ziskanym vyluéne z kontrolovaného ohrievania
sachardzy bez zasad, mineralnych kyselin alebo inych chemickych pridavnych
latok;

med, ako sa vymedzuje v smernici Rady 2001/110/ES;

Smernica Rady 2001/111/ES z 20. decembra 2001 vzt'ahujuca sa na niektoré cukry uréené na Fudsku spotrebu (U.

v. ES L 10, 12.1.2002, s. 53).
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10.

11.

12.

13

14.

e)  rohovnikovy (karobovy) sirup;

f)  akékol'vek iné prirodné sacharidy, ktoré maju podobny ucinok ako vyrobky
uvedené v pismenach a) az e).

,Pridanie alkoholu® je pridanie etylalkoholu poI'nohospodérskeho pdvodu, destilatov
pol'nohospodarskeho povodu alebo oboch do liehoviny.

,Pridanie vody* je pridanie vody, ktorda mdze byt destilovana, demineralizovana,
upravovana alebo zmékcena, pri priprave liehovin. Pridanie vody sa povoluje, pokial
je kvalita vody v stlade so smernicou Rady 98/83/ES® a smernicou Eurdpskeho
parlamentu a Rady 2009/54/ES* a pokial’ je obsah alkoholu lichoviny po pridani
vody stale vsulade s minimalnym obsahom alkoholu (v obj. %) stanovenym
V prislusnej kategorii liehoviny.

,Egalizacia“ je kombinovanie dvoch alebo viacerych liehovin patriacich do tej istej
kategorie, ktoré sa liSia len malymi rozdielmi v zloZeni sposobenymi jednym alebo
viacerymi z tychto faktorov:

a)  spbésobom pripravy;

b)  pouzitymi destilacnymi pristrojmi;
C) Casom zrenia alebo starenia;

d)  zemepisnou oblast'ou vyroby.

Takto vyrobena liehovina patri do tej istej kategdrie liehovin ako pévodné liehoviny
pred egalizaciou.

»Zrenie alebo starenie je proces prirodzeného rozvoja urcitych reakcii prebiehajtci
vo vhodnych nadobéach s cielom dosiahnut, aby dotknuta lichovina ziskala nové
organoleptické vlastnosti.

»Aromy* st ,,aréomy* podla vymedzenia v ¢lanku 3 ods. 2 pism. a) nariadenia (ES)
¢. 1334/2008.

,Aromaticka latka“ je ,,aromaticka latka“ podla vymedzenia v ¢lanku 3 ods. 2
pism. b) nariadenia (ES) ¢. 1334/2008.

,Prirodnd aromatickd latka* je ,prirodnd aromatickd latka* podla vymedzenia
Vv ¢lanku 3 ods. 2 pism. ¢) nariadenia (ES) ¢. 1334/2008.

»Aromaticky pripravok® je ,,aromaticky pripravok® podla vymedzenia v ¢lanku 3
ods. 2 pism. d) nariadenia (ES) ¢. 1334/2008.

,Ina arbma“ je ,,ina arbma“ podl'a vymedzenia v ¢lanku 3 ods. 2 pism. h) nariadenia
(ES) ¢. 1334/2008.

,Farbiva“ su farbiva“ podla vymedzenia v bode 2 prilohy | Kk nariadeniu
Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) &. 1333/2008°.

,Farbenie® je pridavanie jedného farbiva alebo viacerych farbiv podl'a vymedzenia
v bode 2 prilohy | k nariadeniu (ES) ¢. 1333/2008 do pripravovanych liehovin.

Smernica Rady 2001/110/ES z 20. decembra 2001 o mede (U. v. ES L 10, 12.1.2002, s. 47).

Smernica Rady 98/83/ES z 3. novembra 1998 o kvalite vody urenej na Pudski spotrebu (U. v. ES L 330,
5.12.1998, s. 32).

Smernica Eurdpskeho parlamentu a Rady 2009/54/ES z 18. juna 2009 o vyuZivani a uvadzani na trh prirodnych
mineréalnych vod (U. v. EU L 164, 26.6.2009, s. 45).

Nariadenie Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) €. 1333/2008 zo 16. decembra 2008 o pridavnych latkach v

potravinach (U. v. EU L 354, 31.12.2008, s. 16).
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15.

16.

17.

,Obsah alkoholu v objemovych percentach® je pomer objemu c¢istého alkoholu
pritomného v predmetnom vyrobku pri teplote 20 °C k celkovému objemu tohto
vyrobku pri tej istej teplote (vyjadreny v percentach).

,Obsah prchavych latok je mnozstvo prchavych latok okrem etylalkoholu
a metylalkoholu obsiahnutych v lichovine ziskanych vylu¢ne destilaciou, a to ako
vysledok samotnej destilacie alebo opakovanej destilacie pouzitych surovin.

,»Obal®“ je ochranné balenie, kartony, debny, nddoby a fl'ase, ktoré sa pouzivaja pri
preprave alebo predaji liehovin.
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CAST 1

PRILOHA 11

Kategorie liehovin
1. Rum

a)

Rum je jednou z tychto liehovin:

i)  lichovina vyrabana vyluéne alkoholovou fermentaciou a destilaciou z
melasy alebo zo sirupu, ktoré vznikaju pri vyrobe cukru z cukrovej
trstiny, alebo zo samotnej Stavy cukrovej trstiny, pricom sa destiluje na
menej ako 96 obj. % etylalkoholu, takze destiladt mé& rozoznatelné
Specifické organoleptické vlastnosti rumu;

i)  lichovina vyrabana vyluéne alkoholovou fermentaciou a destilaciou zo
Stavy cukrovej trstiny, ktord mé aromatické vlastnosti Specifické pre rum
a obsah prchavych latok najmenej 225 gramov na hektoliter 100 obj. %
alkoholu. Tuto liehovinu moZzno uvadzat na trh s vyrazom
»pol'nohospodarsky®, ktory urCuje predajny nazov ,rum* doplneny
ktorymkol'vek z registrovanych zemepisnych oznafeni franctzskych
zamorskych departementov a autonémnej oblasti Madeira.

Minimalny obsah alkoholu v rume je 37,5 obj. %.

Nepridava sa alkohol, ako sa vymedzuje v bode 4 prilohy I, zriedeny ani
nezriedeny.

Rum sa nearomatizuje.

Rum moze obsahovat’ iba pridany karamel ako prostriedok na prispdsobenie
farby.

Kazdé z registrovanych zemepisnych oznaceni pre tuto kategoriu moze byt
doplnené o slovo ,traditionnel“ (tradi¢ny), ak sa rum vyrdba destilaciou na
menej ako 90 obj. % po alkoholovej fermentécii latok, z ktorych vzniké
alkohol a ktoré pochadzaju vylucne z prislusného miesta vyroby. Tento rum
musi mat’ obsah prchavych latok najmenej 225 gramov na hektoliter 100 obj.
% alkoholu a nesmie byt sladeny. Pouzivanie slova ,traditionnel“ nebrani
pouzivaniu vyrazov ,,z vyroby cukru® ani ,,pol'nohospodarsky®, ktoré mozno
doplnit’ k predajnému ndzvu ,,rum*“ spolu so zemepisnymi oznaceniami
uvedenymi v pismene a) bode ii).

Toto ustanovenie nema vplyv na pouzivanie slova ,.traditionnel pri Ziadnych
vyrobkoch, na ktoré sa tato kategdéria nevztahuje podla ich vlastnych
Specifickych kritérii.

2. Whisky alebo Whiskey

a)

Whisky alebo whiskey je liechovina, ktora sa vyraba vylu¢ne vykonanim
vSetkych tychto vyrobnych ¢innosti:

i)  destilaciou zapary vyrobenej zo sladovych obilnin s nesladovanymi
zrnami inych obilnin alebo bez nich, ktoré je:
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b)
c)

d)

—  nasytena cukrami vzniknutymi prostrednictvom sladovej amylazy,
ktord sa v nej nachadza, s inymi prirodnymi enzymami alebo bez
nich,

—  fermentovana p6sobenim kvasiniek;

i)  jednou alebo viacerymi destilaciami na menej ako 94,8 obj. %, takze
destilat ma arému a chut’ pochadzajice z pouzitych surovin;

iii)  zrenim kone¢ného destilatu prebiehajucim najmenej tri roky v drevenych
sudoch, ktorych objem nepresahuje 700 litrov.
Koneény destilat, do ktorého sa moZe pridat’ iba voda a obyc¢ajny karamel

(na sfarbenie), si zachovava svoju farbu, aréomu a chut’, ktoré¢ pochadzaju
z vyrobného procesu uvedeného v bodoch i), ii) a iii).

Minimalny obsah alkoholu whisky alebo whiskey je 40 obj. %.

Nepridava sa alkohol, ako sa vymedzuje v bode 54 prilohy |, zriedeny ani
nezriedeny.

Whisky alebo whiskey nesmie byt sladena ani aromatizovana, ani obsahovat’
iné pridavné latky okrem obycajného karamelu, ktory sa pouZziva na sfarbenie.

3. Obilny destilat

a)

b)

Obilny destilat je liehovina, ktord sa vyraba vylucne destilaciou fermentovane;j
cerealnej zépary z nesladovanych obilnin a ktorej organoleptické vlastnosti
pochadzaju z pouzitych surovin.

S vynimkou lichoviny ,,Korn“ je minimalny obsah alkoholu obilného destilatu
37 obj. %.

Nepridava sa alkohol, ako sa vymedzuje v bode 4 prilohy I, zriedeny ani
nezriedeny.

Obilny destilat sa nearomatizuje.

Obilny destilat moZe obsahovat iba pridany karamel ako prostriedok na Gpravu
farby.

Aby sa obilny destildt mohol uvéadzat’ na trh s predajnym ndzvom ,,obilné
brandy*, musi sa ziskat’ destilaciou na menej ako 95 obj. % z fermentovanej
ceredlnej zapary z nesladovanych obilnin, pricom musi mat’ organoleptické
vlastnosti pochadzajuce z pouzitych surovin.

4. Vinny destilat

a)

b)

Vinny destilét je lichovina, ktora spiiia tieto podmienky:

i) vyraba sa vylu¢ne destilaciou vina alebo vina obohatené¢ho alkoholom
uréeného na destilaciu na menej ako 86 0bj. % alkoholu alebo
opakovanou destilaciou destilatu z vina na menej ako 86 obj. %;

i)  obsahuje prchavé latky v mnozstve najmenej 125 gramov na hektoliter
100 obj. % alkoholu;

iii)  m& maximalny obsah metylalkoholu 200 gramov na hektoliter 100 obj. %
alkoholu.

Minimalny obsah alkoholu vinneho destilatu je 37,5 obj. %.

SK



SK

f)

Nepridava sa alkohol, ako sa vymedzuje v bode 4 prilohy I, zriedeny ani
nezriedeny.

Vinny destilat sa nearomatizuje. To nevylucuje tradi¢né vyrobné metody.

Vinny destilat moze obsahovat’ iba pridany karamel ako prostriedok na upravu
farby.

Ak sa vinny destilat nechd zriet, moZe sa nad’alej uvadzat’ na trh ako ,,vinny
destilat za predpokladu, Ze dlzka jeho zrenia zodpovedd dlzke zrenia
stanovenej pre lichoviny kategorie 5 alebo je dlhsia.

5. Brandy alebo Weinbrand

a)

Brandy alebo Weinbrand je lichovina, ktora spiia tieto podmienky:

) vyraba sa z vinneho destilatu, pricom sa moze, ale nemusi, pridat’ destilat
z vina, destilovaného na menej ako 94,8 obj. %, za predpokladu, Ze
mnozstvo destilatu z vina tvori najviac 50 % obsahu alkoholu kone¢ného
vyrobku;

i)  zrela minimélne jeden rok v dubovych nadobach alebo miniméalne
Sest’ mesiacov v dubovych sudoch s objemom mensim ako 1 000 litrov;

Iii) obsahuje prchavé latky v mnozstve najmenej 125 gramov na hektoliter
100 obj. % alkoholu, ktoré pochadzaju vyluéne =z destilacie alebo
opakovanej destilacie pouzitych surovin;

iv) ma maximalny obsah metylalkoholu 200 gramov na hektoliter 100 obj. %
alkoholu.

Minimalny obsah alkoholu brandy alebo Weinbrand je 36 obj. %.

Nepridava sa alkohol, ako sa vymedzuje v bode 4 prilohy I, zriedeny ani
nezriedeny.

Brandy alebo Weinbrand sa nearomatizuje. To nevylucuje tradi¢né vyrobné
metody.

Brandy alebo Weinbrand méze obsahovat iba pridany karamel ako prostriedok
na Upravu farby.

6. Destilat z hroznovych vyliskov (matolin) alebo matolinovica

a)

Destilat z hroznovych vyliskov alebo matolinovica je lichovina, ktora spina
tieto podmienky:

i) vyraba sa vylucne z hroznovych vyliskov, ktoré sa fermentuju a destiluja
bud’ priamo vodnou parou, alebo po pridani vody;

i)  k hroznovym vyliskom mozno pridat’ vinne kaly, pricom ich mnozstvo
nepresiahne 25 kg kalov na 100 kg pouzitych hroznovych vyliskov;

iii) mnozstvo alkoholu, ktoré pochadza z kalov, neprekroé¢i 35 obj. %
celkového mnozstva alkoholu v kone¢nom vyrobku;

iv) destilacia sa musi uskuto¢iovat’ za pritomnosti samotnych hroznovych
vyliskov na menej ako 86 obj. %;

V)  povoluje sa opakovana destilacia na rovnaky obsah alkoholu;
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vi) obsahuje prchavé latky v mnozstve najmenej 140 gramov na hektoliter
100 obj. % alkoholu a m& maximalny obsah metylalkoholu 1 000 gramov
na hektoliter 100 obj. % alkoholu.

Minimalny obsah alkoholu destilatu z hroznovych vyliskov alebo matolinovice
je 37,5 obj. %.

Nepridava sa alkohol, ako sa vymedzuje v bode 4 prilohy I, zriedeny ani
nezriedeny.

Destilat z hroznovych vyliskov (matolin) alebo matolinovica sa nearomatizuje.
To nevylucuje tradi¢né vyrobné metody.

Destilat z hroznovych vyliskov (matolin) alebo matolinovica moze obsahovat’
iba pridany karamel ako prostriedok na Upravu farby.

7. Destilat z ovocnych vyliskov

a)

f)

Destilat z ovoenych vyliskov je lichovina, ktory spiiia tieto podmienky:

1)  ziskava sa vyluéne kvasenim a destilaciou ovocnych vyliskov okrem
hroznovych vyliskov na menej ako 86 obj. %;

i)  obsahuje prchavé latky v mnozstve najmenej 200 gramov na hektoliter
100 obj. % alkoholu;

iii) maximalny obsah metylalkoholu je 1500 gramov na hektoliter
100 obj. % alkoholu;

iv)  maximalny obsah kyseliny kyanovodikovej je 7 gramov na hektoliter 100
obj. % alkoholu v pripade vyliskov z kdstkového ovocia;

V)  povoluje sa opakovana destilacia na rovnaky obsah alkoholu podl'a bodu
i).
Minimalny obsah alkoholu destilatu z ovocnych vyliskov je 37,5 obj. %.

Nepridava sa alkohol, ako sa vymedzuje v bode 4 prilohy I, zriedeny ani
nezriedeny.

Destilat z ovocnych vyliskov sa nearomatizuje.

Destilat z ovocnych vyliskov mdze obsahovat' iba pridany karamel ako
prostriedok na Upravu farby.

Predajny nazov obsahuje nazov pouzitého ovocia, za ktorym nasleduje vyraz
»destilat z vyliskov. Ak sa liechovina vyradba z vyliskov z viacerych druhov
ovocia, predajny ndzov musi byt ,,destilat z ovocnych vyliskov*.

8. Hrozienkovy destilat alebo raisin brandy (hrozienkové brandy)

a)

b)

Hrozienkovy destilat alebo raisin brandy je liehovina, ktora sa vyraba vylu¢ne
destildciou zapary pripravenej alkoholovou fermentaciou extraktu suSenych
hroznovych bobul’ odrody Corinth Black alebo alexandrijsky muskat na menej
ako 94,5 obj. % alkoholu tak, Ze ardbma a chut’ destilatu pochadzaju zo surovin
pouzitych na destilaciu.

Minimalny obsah alkoholu hrozienkového destilatu alebo raisin brandy je
37,5 obj. %.

Nepridava sa alkohol, ako sa vymedzuje v bode 4 prilohy I, zriedeny ani
nezriedeny.
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d)
e)

Hrozienkovy destilat alebo raisin brandy sa nearomatizuje.

Hrozienkovy destilat alebo raisin brandy méze obsahovat’ iba pridany karamel
ako prostriedok na Upravu farby.

9. Ovocny destilat

a)

b)

Ovocny destilat je lichovina, ktora spiiia tieto podmienky:

1)  vyrdba sa vylu¢ne alkoholovou fermentaciou a destilaciou duZzinatého
ovocia alebo S$tavy z takéhoto ovocia, bobulovitého ovocia alebo
zeleniny, s kdstkami alebo bez nich;

i)  destiluje sa na menej ako 86 obj. % tak, ze destilat ziska aromu a chut
pochadzajlcu z destilovanych surovin;

Iii) obsahuje prchavé latky v mnozstve najmenej 200 gramov na hektoliter
100 obj. % alkoholu;

iv) v pripade destilatov z kdstkového ovocia obsahuje najviac 7 gramov
kyseliny kyanovodikovej na hektoliter 100 obj. % alkoholu.

Maximalny obsah metylalkoholu ovocného destilatu je 1000 gramov na
hektoliter 100 obj. % alkoholu.

i)

V pripade ovocnych destilatov ziskanych z ovocia alebo bobul'ovitého

ovocia uvedenych d’alej je vSak maximalny obsah metylalkoholu 1 200 gramov
na hektoliter 100 obj. % alkoholu:

i)

slivky (Prunus domestica L.),

mirabelky [Prunus domestica L. subsp. syriaca (Borkh.) Janch. ex
Mansf ],

bystrické slivky (Prunus domestica L.),
jablka (Malus domestica Borkh.),

hrusky (Pyrus communis L.) okrem hruSiek odrody Williams
(Pyrus communis L. cv ,,Williams*®),

maliny (Rubus idaeus L.),

Cernice (Rubus fruticosus auct. aggr.),
marhule (Prunus armeniaca L.),
broskyne [Prunus persica (L.) Batch].

V pripade ovocnych destilatov ziskanych z ovocia alebo bobulovitého

ovocia uvedenych d’alej je maximalny obsah metylalkoholu 1 350 gramov na
hektoliter 100 obj. % alkoholu:

hrusky Williams (Pyrus communis L. cv ,,Williams*),
¢ervené ribezle (Ribes rubrum L.),

Cierne ribezle (Ribes nigrum L.),

jarabina vtacia (Sorbus aucuparia L.),

baza ¢ierna (Sambucus nigra L.),

dula podlhovasta (Cydonia oblonga Mill.),
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9)

h)

- borievky (Juniperus communis L. alebo Juniperus oxicedrus L.).
Minimalny obsah alkoholu ovocného destilatu je 37,5 obj. %.

Nepridava sa alkohol, ako sa vymedzuje v bode 4 prilohy I, zriedeny ani
nezriedeny.

Ovocny destilat sa nearomatizuje.

Predajny ndzov ovocného destilatu je ,destilat”, ktorému predchadza ndzov
ovocia, bobulovit¢ho ovocia alebo zeleniny napriklad: CereStiovy destilat,
ktory mozno nazyvat’ aj Kirsch, slivkovy destilat, ktory mozno nazyvat aj
slivovitz (slivovica), mirabelkovy, broskynovy, jablény, hruskovy, marhulovy,
figovy, citrusovy alebo hroznovy destilat alebo iné ovocné destilaty.

Mobze sa takisto nazyvat’ wasser s ndzvom ovocia.

Nazov ovocia mdze nahradit’ vyraz ,destilat”, pred ktorym sa uvedie nazov
ovocia, v pripade tychto druhov ovocia:

— mirabelky [Prunus domestica L. subsp. syriaca (Borkh.) Janch. ex
Mansf.],

— slivky (Prunus domestica L.),

- bystrické slivky (Prunus domestica L.),
— plod planiky (Arbutus unedo L.),

—  jablka Golden Delicious.

V pripade rizika, Ze by konecny spotrebitel I'ahko neporozumel jednému
z tychto predajnych nazvov neobsahujucich slovo ,destilat”, oznaCenie a
prezentacia musia uvadzat slovo ,,destilat”, ktoré mozno doplnit’ o vysvetlenie.

Nazov Williams mozno pouzivat len na predaj hruSskového destilatu
vyrobeného vylu¢ne z hrusiek odrody ,,Williams*.

Kedykol'vek st spolu destilované dva alebo viaceré druhy ovocia,
bobul'ovitého ovocia alebo zeleniny, vyrobok sa musi predavat’ pod ndzvom
,ovocny destilat” alebo, ak je to vhodné, ,,zeleninovy destilat”. Nazov mozno
doplnit’ nazvom kazdého druhu ovocia, bobulovitého ovocia alebo zeleniny
V zostupnom poradi pouzitého mnozstva.

10. Destilat z jabléného vina (cider) a destilat z hruskového vina (perry)

a)

b)

Destilat z jabléného vina a destilat z hruskového vina st liehoviny, ktoré
splnaju tieto podmienky:

1)  vyrabaju sa vyluéne destilaciou jabl¢ného vina alebo hruskového vina
destilovaného na menej ako 86 obj. % tak, Ze destilat ziska aromu a chut’
pochadzajlce z ovocia,

i) obsahuji prchavé latky v mnozstve najmenej 200 gramov na hektoliter
100 obj. % alkoholu;

iii)  maju maximalny obsah metylalkoholu 1000 gramov na hektoliter
100 obj. % alkoholu.

Minimélny obsah alkoholu destilatu z jabléného vina a destilatu z hruskového
vina je 37,5 obj. %.
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Nepridava sa alkohol, ako sa vymedzuje v bode 4 prilohy I, zriedeny ani
nezriedeny.

Destilat z jabl¢ného vina ani destilat z hruskového vina sa nearomatizuj.

Destilat z jabléného vina a destilat z hruskového vina moézu obsahovat’ iba
pridany karamel ako prostriedok na Gpravu farby.

11. Medovy destilat

a)

f)

Medovy destilat je lichovina, ktora spiiia tieto podmienky:
I)  vyraba sa vylucne fermentaciou a destilaciou medovej zapary;

ii)  destiluje sa na menej ako 86 obj. % tak, aby destilat mal organoleptické
vlastnosti pochadzajlice z pouzitych surovin.

Minimalny obsah alkoholu medového destilatu je 35 obj. %.

Nepridava sa alkohol, ako sa vymedzuje v bode 4 prilohy I, zriedeny ani
nezriedeny.

Medovy destilat sa nearomatizuje.

Medovy destilat moze obsahovat’ iba pridany karamel ako prostriedok
na Upravu farby.

Medovy destilat mozno sladit’ iba medom.

12. Hefebrand

a)
b)
c)

d)
e)

f)

Hefebrand alebo destilat z kalov je liehovina vyraband vyluéne destilaciou
vinnych kalov alebo kalov z kvaseného ovocia ha menej ako 86 obj. %.

Minimalny obsah alkoholu liehoviny Hefebrand alebo destilatu z kalov
je 38 obj. %.

Nepridava sa alkohol, ako sa vymedzuje v bode 4 prilohy I, zriedeny ani
nezriedeny.

Hefebrand alebo destilat z kalov sa nearomatizuje.

Hefebrand alebo destilat z kalov moze obsahovat’ iba pridany karamel ako
prostriedok na Upravu farby.

Predajny nazov liehoviny Hefebrand alebo destilatu z kalov sa doplni nazvom
pouzitych surovin.

13. Bierbrand alebo eau de vie de biere

a)

b)

d)

Bierbrand alebo eau de vie de biére je liehovina ziskana vyluéne priamou
destilaciou cerstvého piva pod normalnym tlakom na obsah alkoholu mene;j
ako 86 0bj. % tak, Ze ziskany destilit ma organoleptické vlastnosti
pochadzajlce z piva.

Minimalny obsah alkoholu liehoviny Bierbrand alebo eau de vie de biére je 38
obj. %.

Nepridava sa alkohol, ako sa vymedzuje v bode 4 prilohy I, zriedeny ani
nezriedeny.

Bierbrand alebo eau de vie de biére sa nearomatizuje.

11

SK



SK

e)

Bierbrand alebo eau de vie de biere smie obsahovat’ iba pridany karamel ako
prostriedok na Upravu farby.
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14. Topinambur

a)

b)

Topinambur alebo destilat z jeruzalemskych articokov je liehovina, ktora sa
vyraba vyluéne fermentaciou a destilaciou hliiz jeruzalemskych artiCokov
(Helianthus tuberosus L.) na menej ako 86 obj. %.

Minimalny obsah alkoholu liehoviny topinambur alebo destilatu
Z jeruzalemskych arti¢okov je 38 obj. %.

Nepridava sa alkohol, ako sa vymedzuje v bode 4 prilohy I, zriedeny ani
nezriedeny.

Topinambur alebo destilat z jeruzalemskych articokov sa nearomatizuje.

Topinambur alebo destilat z jeruzalemskych articokov moze obsahovat iba
pridany karamel ako prostriedok na Upravu farby.

15. Vodka

a)

b)

d)

Vodka je liehovina vyrabana z etylalkoholu polnohospodarskeho p6vodu
ziskaného kvasenim kvasinkami bud’:

- zo zemiakov alebo z obilnin alebo oboch,
—  zinych pol'nohospodarskych surovin

destilovaného alebo rektifikovaného alebo destilovaného aj rektifikovaného
tak, Ze organoleptické vlastnosti pouzitych surovin a vedlaj§ich produktov
vzniknutych pri kvaseni sa selektivne redukujd.

Po tomto procese moZe nasledovat’ opakovana destilacia alebo oSetrenie
vhodnymi technologickymi pomocnymi latkami alebo oba postupy vratane
oSetrenia aktivnym uhlim tak, aby sa vytvorili $pecialne organoleptické
vlastnosti.

maximalny rezidudlny limit pre etylalkohol poI'nohospodéarskeho pé6vodu musi
splnat’ limit uvedeny v bode 1 prilohy I okrem toho, Ze obsah metylalkoholu
nesmie prekrocit’ 10 gramov na hektoliter 100 obj. % alkoholu.

Minimalny obsah alkoholu vodky je 37,5 obj. %.

Jediné arémy, ktoré mozno pridat st prirodné aromatizujuce zluceniny
pritomné v destilate ziskané z vykvasenych surovin. Vyrobok méze okrem
prevladajucej chuti a vone ziskat’ aj iné Specialne organoleptické vlastnosti.

V opise, prezentacii alebo oznaceni vodky, ktora sa nevyrobila vylu¢ne zo
zemiakov alebo obilnin, sa uvadza oznacenie ,,vyrobené z...“, ktoré sa doplni o
nazov surovin pouzitych na vyrobu etylalkoholu poI'nohospodarskeho poévodu.

16. Destilat (pred ktorym sa uvadza nézov ovocia) ziskany maceraciou a
destilaciou

a)

Destilat (pred ktorym sa uvadza nazov ovocia) ziskany maceraciou
a destilaciou je liehovina, ktora splna tieto podmienky:

i) vyraba sa maceraciou Cciasto¢ne vykvasené¢ho alebo nevykvaseného
ovocia alebo bobul'ovitého ovocia uvedenych v bode ii), pricom mozno
pridat’ najviac 20 litrov etylalkoholu pol'nohospodarskeho pdvodu alebo
destilatu alebo destila¢ného vyrobku (alebo ich zmesi) pochadzajlcich z
toho ist¢ho ovocia na kazdych 100 kg vykvaseného ovocia alebo
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b)

d)

bobulovitého ovocia, po ktorom nasleduje destilicia na menej ako
86 obj. %;

i)  ziskava z tychto druhov ovocia alebo bobul'ovitého ovocia:

— ¢ernice (Rubus fruticosus auct. aggr.),

— jahody (Fragaria spp.),

— Cucoriedka oby¢ajna (Vaccinium myrtillus L.),
—maliny (Rubus idaeus L.),

— Cervené ribezle (Ribes rubrum L.),

— biele ribezle (Ribes niveum Lindl.),

— Cierne ribezle (Ribes nigrum L.),

—slivka trnkova (Prunus spinosa L.),

— jarabina vtacia (Sorbus aucuparia L.),

— jarabina oskuro$ova (Sorbus domestica L.),

—cezminy (llex aquifolium a llex cassine L.),

— jarabina brekynova [Sorbus torminalis (L.) Crantz],

— baza ¢ierna (Sambucus nigra L.),

— egres obycajny (Ribes uva-crispa L. syn. Ribes grossularia),
— kl'ukva moc¢iarna (Vaccinium L. subgenus Oxycoccus),
— brusnica prava (Vaccinium vitis-idaea L..),

— Cucoriedka chocholikata (Vaccinium corymbosum L.),
— rakytnik resetliakovy (Hippophae rhamnoides L.),
—ruza Sipova (Rosa canina L.),

— ostruzina moruskova (Rubus chamaemorus L.),

— Sucha Cierna (Empetrum nigrum L.),

— ostruzina arkticka (Rubus arcticus L.),

— myrta obycajna (Myrtus communis L.),

— banany (Musa spp.),

— mucenka jedla (Passiflora edulis Sims),

— mombin sladky (Spondias dulcis Sol. ex Parkinson),
— mombin ZIty (Spondias mombin L.),

— vlasské orechy (Juglans regia L.),

— lieskové orechy (Corylus avellana L.),

— gastan jedly (Castanea sativa L.),

— citrusové plody (Citrus spp. L.);

— opuncia (Opuntia ficus-indica).

Minimalny obsah alkoholu destilatu (pred ktorym sa uvadza nazov ovocia)
ziskaného maceraciou a destilaciou je 37,5 obj. %.

Destilat (pred ktorym sa uvaddza nazov ovocia) ziskany maceraciou a
destilaciou sa nearomatizuje.

Pokial’ ide o oznaCovanie a prezentaciu destilatu (pred ktorym sa uvadza nazov
ovocia) ziskaného maceraciou a destilaciou, pri prezentacii alebo oznacovani
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sa musi uviest’ spojenie ,,ziskany maceraciou a destilaciou pismom toho istého
druhu, velkosti a farby a v rovnakom zornom poli ako spojenie ,,destilat (pred
ktorym sa uvadza nazov ovocia)“ a v pripade flia§ sa tento text uvadza na
prednej etikete.

17. Geist (s nazvom ovocia alebo pouZitej suroviny)

a)

b)

c)

Geist (s pouzitim nazvu ovocia alebo pouzitych surovin) je liechovina, ktora sa
ziskava maceraciou nekvaseného ovocia a bobulovitého ovocia uvedenych
v kategorii 16 pism. a) bode ii) alebo nekvasenej zeleniny, orechov alebo inych
rastlinnych surovin, ako st napr. byliny alebo ruzové lupienky, v etylalkohole
pol'nohospodarskeho povodu, po ktorej nasleduje destildcia na menej ako
86 obj. %.

Minimalny obsah alkoholu liehoviny Geist (s nazvom ovocia alebo pouZitej
suroviny) je 37,5 obj. %.

Geist (s nazvom ovocia alebo pouzitej suroviny) sa nearomatizuje.

18. Gentian (liehovina z horca)

a)

b)
c)

Liehovina z horca je liehovina vyrobena z destilatu horca, ktory sa ziskava
destilaciou  fermentovaného koreta horca s pridanim  etylalkoholu
pol'nohospodarskeho povodu alebo bez jeho pridania.

Minimalny obsah alkoholu liehoviny z horca je 37,5 obj. %.
Liehovina z horca sa nearomatizuje.

19. Liehoviny aromatizované borievkami

a)

b)

d)

Liehoviny aromatizované borievkami su liehoviny, ktoré sa vyrabajd
aromatizovanim etylalkoholu pol'nohospodarskeho povodu alebo obilného
destilatu alebo destilatu z obilia (alebo ich zmesi) plodmi borievky obyc¢ajnej
alebo borievky cédrovitej (Juniperus communis L. alebo Juniperus oxicedrus
L.).

Minimalny obsah alkoholu liehovin aromatizovanych plodmi borievky je
30 obj. %.

Mozno do nich pridavat’ aj aromatické latky alebo aromatické pripravky alebo
aromatické rastliny alebo Casti aromatickych rastlin alebo ich kombinaciu, ale
organoleptické vlastnosti borievky musia byt rozpoznatel'né, aj ked’ st niekedy
stimené.

Liehoviny aromatizované borievkami mozZno oznac¢ovat’ aj predajnymi ndzvami
Wacholder alebo genebra.

20. Gin

a)

b)

Gin je liehovina aromatizovana borievkami, vyrobena aromatizovanim
organolepticky vhodného etylalkoholu pol'nohospodarskeho pdvodu plodmi
borievky (Juniperus communis L.).

Minimalny obsah alkoholu liehoviny gin je 37,5 obj. %.

Na vyrobu ginu mozno pouzit’ len aromatické latky alebo aromatické pripravky
alebo oboje tak, aby chut bola prevazne borievkova.
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d)  Vyraz ,,gin“ mozno doplnit’ vyrazom ,,dry“ (suchy), ak neobsahuje pridané
sladidld v mnozstve presahujucom 0,1 gramu cukru na liter kone¢ného
vyrobku.

21. Destilovany gin
a) Destilovany gin je jednou z tychto liehovin:

) lichovina aromatizovana borievkami vyrdband vylu¢ne opakovanou
destilaciou organolepticky vhodného etylalkoholu pol'nohospodarskeho
povodu vhodnej kvality s pociatocnym obsahom alkoholu najmenej
96 obj. % v destilaénych zariadeniach tradi¢ne pouzivanych pre gin za
pritomnosti plodov borievky obyc¢ajnej (Juniperus communis L.) a inych
prirodnych rastlinnych pripravkov, pokial’ prevlada chut’ borievok;

i) zmes vyrobku takejto destilacie a etylalkoholu pol'nohospodarskeho
pévodu srovnakym zlozenim, cistotou a obsahom alkoholu; na
aromatizovanie destilovaného ginu moZno pouzit’ aj aromatické latky
alebo aromatické pripravky alebo oboje stanovené v kategorii 20
pism. c).

b)  Miniméalny obsah alkoholu liehoviny destilovany gin je 37,5 obj. %.

c) Gin ziskany jednoduchym pridanim esencii alebo arém do etylalkoholu
pol'nohospodarskeho povodu sa nepovazuje za destilovany gin.

d)  Vyraz ,destilovany gin‘“ mozno doplnit’ vyrazom ,,dry* (suchy), ak neobsahuje
pridané sladidla v mnozstve presahujicom 0,1 gramu cukru na liter kone¢ného
vyrobku.

22. London gin
a) London gin je typom liehoviny destilovany gin:

i)  ziskany vyluéne z etylalkoholu pol'nohospodarskeho povodu s
maximalnym obsahom metylalkoholu 5 gramov na hektoliter 100 obj. %
alkoholu, ktorého aréma sa vytvara vyluéne pomocou opakovanej
destilacie etylalkoholu polnohospodarskeho povodu za pritomnosti
vSetkych pouzitych prirodnych rastlinnych materidlov v tradi¢nych
destilacnych zariadeniach,;

i)  ktorého vysledny destilat obsahuje najmenej 70 obj. % alkoholu,

iii) ak sa pridava d’alsi etylalkohol pol'nohospodarskeho pévodu, musi byt v
stlade s poziadavkami stanovenymi vbode 1 prilohyl, ale s
maximalnym obsahom metylalkoholu 5 gramov na hektoliter 100 obj. %
alkoholu;

iv)  ktory neobsahuje pridané sladidla presahujuce 0,1 gramu cukru na liter
kone¢ného vyrobku, ani farbiva;

V)  ktory neobsahuje pridané zlozky iné ako vodu.
b)  Miniméalny obsah alkoholu liehoviny London gin je 37,5 obj. %.
c)  Vyraz London gin mozno doplnit’ vyrazom ,,dry* (suchy).
23. Liehoviny aromatizované rascou

a) Liehoviny aromatizované rascou sU liehoviny vyrdbané aromatizovanim
etylalkoholu pol'nohospodarskeho pévodu rascou (Carum carvi L.).
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b)
c)

Minimalny obsah alkoholu liehovin aromatizovanych rascou je 30 obj. %.

Mozno v nich pouzit' aj aromatické latky, aromatické pripravky alebo oboje,
musi vSak prevladat’ chut’ rasce.
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24. Akvavit alebo aquavit

a)

b)

d)

Akvavit alebo aquavit je liehovina aromatizovana rascou alebo semenami
kopru alebo obidvomi, vyrobena s pouzitim etylalkoholu pol'nohospodarskeho
pdvodu a aromatizovana destilatom rastlin alebo korenin.

Minimalny obsah alkoholu liehoviny akvavit alebo aquavit je 37,5 obj. %.

Mozno v nej pouzit’ aj d’alSie prirodné aromatické latky, aromatické pripravky
alebo oboje, ale aroma tychto napojov musi do znacnej miery pochddzat’ z
destilatov semien rasce (Carum carvi L.) alebo k6épru (Anethum graveolens L.)
alebo oboch, pri¢om pouzivanie éterickych olejov sa zakazuje.

V chuti nesmu zretel'ne prevladat’ horké latky, obsah suSiny nesmie prekrocit’
1,5 gramu na 100 mililitrov.

25. Liehoviny aromatizované anizom

a)

b)
c)

d)

Liehoviny aromatizované anizom su liehoviny vyrdbané aromatizovanim
etylalkoholu pol'nohospodarskeho pdvodu prirodnymi vytazkami badianu
(licium verum Hook f.), anizu (Pimpinella anisum L.), feniklu (Foeniculum
vulgare Mill.) alebo inej rastliny, ktora obsahuje rovnaki zakladnu aromatickd
zlozku, jednym z tychto postupov alebo ich kombinéciou:

i)  maceraciou, destilaciou alebo obidvomi;

i)  opakovanou destilaciou alkoholu za pritomnosti semien alebo inych Casti
uvedenych rastlin,

iii)  pridanim prirodnych destilovanych vytazkov rastlin s aromou anizu.
Minimalny obsah alkoholu liehovin aromatizovanych anizom je 15 obj. %.

Na vyrobu liehovin aromatizovanych anizom moZno pouzivat vyhradne
prirodné aromatické latky a aromatické pripravky.
MoZno v nich pouzit' aj iné prirodné rastlinné vytazky alebo aromatické
semena, ale anizova chut musi nad’alej prevladat’.

26. Pastis

a)

b)

d)

Pastis je lichovina aromatizovana anizom, ktora obsahuje aj prirodné vytazky
z korena sladkého drievka (Glycyrrhiza spp.), ¢o spdsobuje pritomnost’ farbiv
znamych ako chalkény, ako aj kyseliny glycyrizinovej v mnozstve minimalne
0,05 gramu a maximalne 0,5 gramu na jeden liter liehoviny.

Minimalny obsah alkoholu liehoviny pastis je 40 obj. %.

Na vyrobu liehoviny pastis mozno pouzivat' vyhradne prirodné aromatické
latky a aromatické pripravky.

Pastis obsahuje menej ako 100 gramov cukru na liter vyjadreného ako
invertovany cukor a obsah anetolu je minimalne 1,5 gramu a maximalne
2 gramy na liter.

27. Pastis de Marseille

a)
b)

Pastis de Marseille je pastis s obsahom anetolu 2 gramy na liter.
Minimalny obsah alkoholu liehoviny pastis de Marseille je 45 obj. %.
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c)

Na vyrobu liehoviny pastis de Marseille mozno pouzivat’ vyhradne prirodné
aromatickeé latky a aromatické pripravky.

28. Anis

a)

b)
c)

Anis je lichovina aromatizovana anizom, ktorej charakteristicka chut’ a vona
pochadzaju vyluc¢ne z anizu (Pimpinella anisum L.) alebo badianu (lllicium
verum Hook f) alebo feniklu (Foeniculum vulgare Mill) alebo ich kombinacie.

Minimalny obsah alkoholu liehoviny anis je 37 obj. %.

Na vyrobu liehoviny anis mozno pouzivat’ vyhradne prirodné aromatické latky
a aromatické pripravky.

29. Destilovany anis

a)

b)
c)

Destilovany anis je anis, ktory obsahuje alkohol destilovany za pritomnosti
semien uvedenych v kategorii 28 pism. a) a v pripade zemepisnych oznaceni
plodov pistacie mastixovej (Pistacia lentiscus) a inych aromatickych semien,
rastlin alebo ovocia, pokial’ destilovany anis obsahuje najmenej 20 % takéhoto
alkoholu.

Minimalny obsah alkoholu liehoviny destilovany anis je 35 obj. %.

Na vyrobu liehoviny destilovany anis mozno pouzivat vyhradne prirodné
aromatické latky a aromatické pripravky.

30. Liehoviny s horkou chut’ou alebo bitter

a)

b)
c)

Liehoviny s horkou chut'ou alebo bitter su liehoviny s prevladajucou horkou
chutou, vyrobené aromatizovanim etylalkoholu pol'nohospodarskeho pdvodu
aromatickymi latkami.

Minimalny obsah alkoholu liehovin s horkou chut’ou alebo bitter je 15 obj. %.

Liehoviny s horkou chutou alebo bitter mozno predavat’ aj pod nazvami
»amer“ (horky) alebo ,,bitter* s d’alsim vyrazom alebo bez neho.

31. Aromatizovana vodka

a)  Aromatizovana vodka je vodka, ktora ziskala prevladajucu chut’ a vonu odlisnu
od chuti surovin,

b)  Miniméalny obsah alkoholu aromatizovanej vodky je 37,5 obj. %.

€c)  Aromatizovana vodka moze byt sladend, scel'ovana, aromatizovana, vystavena
zreniu alebo prifarbena.

d)  Aromatizovani vodku mozno predavat’ aj pod nazvom prevladajicej chuti so
slovom ,,vodka“.

32. Likér
a)  Likér je liehovina, ktora:

i)  ma minimalny obsah cukru, vyjadreného ako invertovany cukor:

— 70 gramov na liter v pripade Cceresnovych likérov, ktorych
etylalkohol pozostava vyluéne z CereSiiového destilatu
(Ceresnovice),
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b)

d)

— 80 gramov na liter v pripade horcového likéru alebo podobnych
likérov pripravenych z vonnych a chutovych latok ziskanych len z
horca (encianu) alebo podobnych rastlin,

— 100 gramov na liter vo vSetkych ostatnych pripadoch;

i) sa vyraba z etylalkoholu pol'nohospodarskeho pdvodu alebo destilatu
pol'nohospodarskeho povodu, alebo jednej alebo viacerych liehovin alebo
ich zmesi a ku ktorym sa pridala jedna alebo viaceré arémy, vyrobky
pol'nohospodarskeho povodu alebo potraviny.

Minimalny obsah alkoholu likéru je 15 obj. %.

Na vyrobu likéru mozno pouzivat aromatické latky a aromatické pripravky.
Vyluéne prirodné aromatické latky a aromatické pripravky mozno vSak
pouzivat’ na vyrobu tychto likérov:

i)  ovocné likéry:

— z ¢iernych ribezli,

— cereSiovy,

- malinovy,

— morusovy,

- cucoriedkovy,

—  zcitrusovych plodov,

—  zostruziny moruskovej,
— z ostruziny arktickej,

—  zkl'ukvy mociarne;j,

- z brusnice pravej,

—  zrakytnika reSetliakového,
- ananasovy,;

i) rastlinné likéry na baze:

— maty,

—  horca,

- anizu,

- paliny,

— bolhoja.
Pri prezentécii likérov vyrobenych v Unii, v ktorych sa pouZiva etylalkohol
pol'nohospodarskeho povodu, mozno na vyjadrenie zavedenych vyrobnych
metod pouzit’ tieto zlozené vyrazy:

— prune brandy,

- orange brandy,

— apricot brandy,

- cherry brandy,

—  solbaerrom, nazyvany aj rum z ¢iernych ribezli.

Pokial’ ide o oznaCovanie a prezentaciu tychto likérov, zloZzeny vyraz sa musi
uviest’ na etikete v jednom riadku jednotnym pismom rovnakého druhu a farby
a slovo ,,likér* sa musi uviest' v bezprostrednej blizkosti pismenami, ktoré nie
st mensie ako uvedené pismo. Ak alkohol nepochadza z uvedenej liehoviny,
jeho pdvod sa na oznaceni musi uviest’ v rovnakom zornom poli ako zloZeny
vyraz a slovo ,,likér* bud’ uvedenim typu pol'nohospodarskeho alkoholu, alebo
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slovami ,,pol'nohospodarsky alkohol“, pred ktorymi sa v kazdom pripade
uvedie ,,vyrobené z* alebo ,,vyrobené s pouZzitim®.

33. Créme de (za ktorym nasleduje nazov ovocia alebo pouZitej suroviny)

a)

b)

c)

d)

Liehoviny zndme ako Créme de (za ktorym nasleduje ndzov ovocia alebo
pouzitej suroviny) s vynimkou mliecnych vyrobkov su likéry s minimalnym
obsahom cukru 250 gramov na liter vyjadreného ako invertovany cukor.

Minimalny obsah alkoholu liehoviny Créme de (za ktorym nasleduje nazov
ovocia alebo pouZitej suroviny) je 15 obj. %.

Na tuto liehovinu sa vztahuji pravidla o aromatickych latkach a aromatickych
pripravkoch pre likéry stanovené v kategorii 32.

Predajny ndzov mozno doplnit’ vyrazom ,,likér*.

34. Créme de cassis

a) Creme de cassis je likér z Ciernych ribezli, ktory obsahuje minimalne
400 gramov cukru na liter vyjadreného ako invertovany cukor.

b)  Miniméalny obsah alkoholu liehoviny créme de cassis je 15 obj. %.

c)  Na tuto lichovinu sa vztahuju pravidla o aromatickych latkach a aromatickych
pripravkoch pre likéry stanoveneé v kategorii 32.

d)  Predajny nazov mozno doplnit’ vyrazom ,likér*.

35. Guignolet

a) Guignolet je likér ziskany maceraciou  Cere$ni v etylalkohole
pol'nohospodarskeho povodu.

b)  Minimalny obsah alkoholu liehoviny guignolet je 15 obj. %.

c) Na tato liehovinu sa vztahuju pravidla o aromatickych latkach a aromatickych
pripravkoch pre likéry stanovené v kategorii 32.

d)  Predajny nazov mozno doplnit’ vyrazom , likér".

36. Punch au rhum

a)  Punch au rhum je likér, ktorého obsah alkoholu pochadza vylu¢ne z rumu.

b)  Minimalny obsah alkoholu liehoviny punch au rhum je 15 obj. %.

c)  Na tato liehovinu sa vztahuji pravidla o aromatickych latkach a aromatickych
pripravkoch pre likéry stanovené v kategorii 32.

d)  Predajny nazov mozno doplnit’ vyrazom ,likér*.

37. Sloe gin

a)  Sloe gin je likér vyrobeny maceréciou trniek v liehovine gin s moznost'ou
pridania trnkovej §tavy.

b)  Minimélny obsah alkoholu liehoviny sloe gin je 25 obj. %.

c) Na vyrobu liehoviny sloe gin mozno pouzivat’ vyhradne prirodné aromatické
latky a aromatické pripravky.

d)  Predajny nazov mozno doplnit’ vyrazom ,,likér*.

38. Liehovina aromatizovana trnkami alebo Pacharan
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Liehovina aromatizovana trnkami alebo Pacharan je liehovina:

a) ktora ma prevladajticu chut’ trniek a ziskava sa maceraciou trniek (Prunus spinosa)
Vv etylalkohole poI'nohospodarskeho povodu pridanim prirodnych vytazkov anizu
alebo destilatov anizu alebo oboch;

b) ktorej minimalny obsah alkoholu je 25 obj. %;
¢) pri vyrobe ktorej sa pouZzilo aspoii 125 g plodov trnky na liter kone¢ného vyrobku

d) ktorej obsah cukru vyjadreného ako invertovany cukor je 80 az 250 g na liter
konec¢ného vyrobku,

e) ktorej organoleptické vlastnosti, farba a chut’ pochadzaji vylu¢ne z pouzitého
ovocia a anizu.

Vyraz Pachardn mozno pouzit ako predajny nazov, len ak bol dany vyrobok
vyrobeny v Spanielsku. Ak sa vyrobok vyraba mimo Spanielska, vyraz Pacharan
mozno pouzit’ len na doplnenie predajného nézvu ,,lichovina aromatizovana trnkami*
a za predpokladu, Ze sa uvadza aj tento text: ,,vyrobené v ..., za ktorym nasleduje
nazov ¢lenského Statu alebo tretej krajiny vyroby.

39. Sambuca

a) Sambuca je bezfarebny likér aromatizovany anizom, ktory splia tieto
podmienky:

i)  obsahuje destilaty anizu (Pimpinella anisum L.), badianu (Illicium verum
L.) alebo inych aromatickych bylin;

i)  ma minimalny obsah cukru 370 gramov na liter vyjadreného ako
invertovany cukor;

iii) obsahuje najmenej 1 gram a najviac 2 gramy prirodného anetolu na liter.
b)  Miniméalny obsah alkoholu liehoviny sambuca je 38 obj. %.

c)  Na tuto lichovinu sa vztahuju pravidla o aromatickych latkach a aromatickych
pripravkoch pre likéry stanovené v kategorii 32.

d)  Predajny nazov mozno doplnit’ vyrazom ,,likér*.
40. Maraschino, marrasquino alebo maraskino

a)  Maraschino, marrasquino alebo maraskino je bezfarebny likér, ktorého chut’ a
vona pochadza hlavne z destilatu ¢ere$ni maraska alebo z vyrobku ziskaného
maceraciou ceresni alebo Casti ¢eresni v alkohole pol'nohospodarskeho povodu
s minimalnym obsahom cukru 250 gramov na liter vyjadreného ako
invertovany cukor.

b)  Minimélny obsah alkoholu liehoviny maraschino, marrasquino alebo
maraskino je 24 obj. %.

€)  Na tato lichovinu sa vzt'ahuji pravidla o aromatickych latkach a aromatickych
pripravkoch pre likéry stanovené v kategorii 32.

d)  Predajny nazov mozno doplnit’ vyrazom ,likér*.
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41. Nocino

a)  Nocino je likér, ktorého aroma pochadza hlavne z maceracie alebo destilacie
alebo maceracie a destilacie celych zelenych vlasskych orechov (Juglans regia
L.) s minimalnym obsahom cukru 100 gramov na liter vyjadreného ako
invertovany cukor.

b)  Minimalny obsah alkoholu liehoviny nocino je 30 obj. %.

c)  Na tdto lichovinu sa vztahuji pravidla o aromatickych latkach a aromatickych
pripravkoch pre likéry stanovené v kategorii 32.

d)  Predajny nazov mozno doplnit’ vyrazom ,likér*.

42. Vajecny likér alebo advocaat, avocat alebo advokat

a)  Vaje¢ny likér alebo advocaat, avocat alebo advokat je aromatizovana alebo
nearomatizovana liehovina, ktora sa vyraba z etylalkoholu
pol'nohospodarskeho povodu, destilatu alebo lichoviny alebo ich zmesi a ktore;
zlozkami st kvalitny vajecny Zltok, vajecny bielok a cukor alebo med.
Minimalny obsah cukru alebo medu je 150 gramov na liter liehoviny

vyjadreného ako invertovany cukor. Minimalny obsah &istého vajeéného Zitka
musi byt’ 140 gramov na liter kone¢ného vyrobku.

b)  Minimalny obsah alkoholu vaje¢ného likéru alebo liehoviny advocaat, avocat
alebo advokat je 14 obj. %.

c) Na vyrobu vajecného likéru alebo liehoviny advocaat, avocat alebo advokat
mozno pouzivat’ len aromatické latky a aromatické pripravky.

43. Likér s vajcom

a)  Likér svajcom je aromatizovana alebo nearomatizovana liehovina, ziskana z
etylalkoholu pol'nohospodarskeho povodu, destilatu alebo lichoviny alebo ich
zmesi, ktorej charakteristické zlozky st kvalitny vaje¢ny zitok, vaje¢ny bielok
a cukor alebo med. Minimalny obsah cukru alebo medu je 150 gramov na liter
liehoviny vyjadreného ako invertovany cukor. Minimalny obsah vaje¢ného
7itka musi byt 70 gramov na liter koneéného vyrobku.

b)  Miniméalny obsah alkoholu likéru s vajcom je 15 obj. %.

c) Na vyrobu likéru s vajcom mozno pouzivat' len prirodné aromatické latky a
prirodneé pripravky.

44. Mistra

a) Mistra je bezfarebna liehovina aromatizovand anizom alebo prirodnym
anetolom, ktora splna tieto podmienky:

i)  obsahuje najmenej 1 gram a najviac 2 gramy anetolu na liter;
i)  moze obsahovat aj destilat z aromatickych bylin;
iii)  neobsahuje pridany cukor.

b)  Miniméalny obsah alkoholu liehoviny mistra je 40 obj. % a maximalny 47 obj.
%.

c) Na vyrobu liehoviny mistra mozno pouzivat' vyhradne prirodné aromatické
latky a aromatické pripravky.
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45. Vékeva glogi alebo spritglogg

a)

b)

c)

d)

Véakeva glogi alebo spritglogg je liehovina vyraband aromatizovanim
etylalkoholu pol'nohospodarskeho povodu arémou klincekov alebo Skorice
alebo oboch pomocou jedného ztychto postupov: maceraciou alebo
destilaciou, opakovanou destilaciou alkoholu za pritomnosti ¢asti uvedenych
rastlin, pridanim prirodnych aromatickych latok klincekov alebo Skorice alebo
kombinaciou tychto postupov.

Miniméalny obsah alkoholu liehoviny vakeva glogi alebo spritglogg je
15 obj.%.

Mobzu sa pouzivat’ aj aromatické latky, aromatické pripravky alebo iné aromy,
ale chut’ uvedenych korenin musi prevladat.

Obsah vina alebo vinnych vyrobkov nesmie prekrocit 50 % konecného
vyrobku.

46. Berenburg alebo Beerenburg

a)

b)

c)

Destilat Berenburg alebo Beerenburg je lichovina, ktora spiia tieto
podmienky:

) vyraba sa pouzitim etylalkoholu pol'nohospodarskeho povodu;
i)  vyraba sa maceraciou ovocia alebo rastlin alebo ich Casti;

iii) obsahuje ako $pecificku chut’ a vonu destilat z korena horca (Gentiana
lutea L.), z plodov borievky obycajnej (Juniperus communis L.)
a z vavrinovych listov (Laurus nobilis L.);

IV) ma svetlohnedu az tmavohnedu farbu;

V)  mozno ju sladit, pricom obsah cukru vyjadreného ako invertovany cukor
je maximalne 20 gramov na liter.

Miniméalny obsah alkoholu liehoviny Berenburg alebo Beerenburg je 30
obj. %.

Na vyrobu liehoviny Berenburg alebo Beerenburg mozno pouzivat’ vyhradne
prirodné aromatické latky a aromatické pripravky.

47. Medovy alebo medovinovy nektar

a)

b)

d)

Medovy alebo medovinovy nektar je liehovina, ktord sa vyréba
aromatizovanim zmesi fermentovanej medovej zapary a medového destilatu
alebo etylalkoholu pol'nohospodarskeho pdvodu alebo oboch, ktora obsahuje
aspon 30 obj. % fermentovanej medovej zapary.

Minimalny obsah alkoholu medového alebo medovinového nektéru je 22 obj.
%.

Na vyrobu medového alebo medovinového nektaru mozno pouzivat’ vyhradne
prirodné aromatické latky a aromatické pripravky, musi vSak prevladat’ chut
medu.

Medovy alebo medovinovy nektar mozno sladit’ len medom.
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CAST 1T

Osobitné pravidla pre urcité liechoviny iné neZ liehoviny uvedené v ¢asti I

1. Rum-Verschnitt sa vyraba v Nemecku a ziskava sa zmie$anim rumu a alkoholu, pri¢om
minimalne 5 % alkoholu v kone¢nom vyrobku musi pochadzat z rumu. Minimalny obsah
alkoholu liehoviny Rum-Verschnitt je 37,5 obj. %. Pokial’ ide o oznaCovanie a prezentaciu,
slovo Verschnitt sa musi uvadzat’ pri prezentacii a oznacovani pismenami rovnakého typu,
velkosti a farby ako slovo ,,Rum®, v tom istom riadku a v pripade flia§ na prednej etikete.
Predajny nazov tohto vyrobku je ,lichovina“. V pripade, ze sa tento vyrobok predava mimo
Nemecka, na etikete sa musi uvadzat’ jeho alkoholické zlozenie.

2. Slivovice sa vyraba v Ceskej republike a ziskava sa pridanim etylalkoholu
pol'nohospodarskeho pdvodu do slivkového destilatu pred konec¢nou destilaciou, pricom
minimalne 70 % alkoholu v kone¢nom vyrobku musi pochadzat zo slivkového destilatu.
Predajny nazov tohto vyrobku je ,lichovina®“. Moze sa pridat’ nazov slivovice, ak sa uvedie v
rovnakom zornom poli na prednej etikete. V pripade, Ze sa slivovice predava mimo Ceskej
republiky, na etikete sa uvedie jej alkoholické zlozenie. Toto ustanovenie sa nedotyka
pouzivania nazvu slivovitz pre ovocné destilaty podl'a kategorie 9 v Casti I tejto prilohy.
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