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Ehdotus Euroopan parlamentin ja neuvoston asetukseksi

tislattujen alkoholijuomien maaritelmista, esittelysta ja merkinnoista, tislattujen
alkoholijuomien nimien kaytdstéa muiden elintarvikkeiden esittelyssa ja merkinngissa
seka tislattujen alkoholijuomien maantieteellisten merkintjen suojaamisesta
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LITEI
TEKNISET MAARITELMAT

Asetuksen 2 artiklan 2 kohdassa tarkoitetut tekniset maéaritelmét ovat seuraavat:

@)

()

3)

’Maatalousperdiselld etyylialkoholilla’ tarkoitetaan alkoholipitoista nestettd, jolla on
seuraavat ominaisuudet:

a)  aistinvaraiset ominaisuudet: ei muuta havaittavaa makua kuin valmistuksessa
kaytetysté raaka-aineesta peréisin oleva maku;

b)  vahimmaisalkoholipitoisuus tilavuusprosentteina: 96,0 %;
C)  jaamapitoisuudet enintaan:

1) kokonaishappopitoisuus ilmaistuna grammoina etikkahappoa
hehtolitrassa 100-tilavuusprosenttista alkoholia: 1,5;

i) esterit ilmaistuna grammoina etyyliasetaattia hehtolitrassa 100-
tilavuusprosenttista alkoholia: 1,3;

iii) aldehydit ilmaistuna grammoina asetaldehydid hehtolitrassa 100-
tilavuusprosenttista alkoholia: 0,5;

iv) korkeammat alkoholit ilmaistuna grammoina 2-metyyli-1-propanolia
hehtolitrassa 100-tilavuusprosenttista alkoholia: 0,5;

v)  metanoli ilmaistuna grammoina hehtolitrassa 100-tilavuusprosenttista
alkoholia: 30;

vi) kuiva-aine ilmaistuna grammoina hehtolitrassa 100-tilavuusprosenttista
alkoholia: 1,5;

vii) haihtuvat typped sisaltdvat emadkset ilmaistuna grammoina typpea
hehtolitrassa 100-tilavuusprosenttista alkoholia: 0,1;

viii) furfuraali: ei havaittavissa.

’Maatalousperdiselld tisleelld” tarkoitetaan alkoholipitoista nestettd, joka on
valmistettu perussopimuksen liitteessa | luetelluista maataloustuotteista ja
alkoholikdymisen jalkeen tislattu ja jolla ei ole etyylialkoholin eikd tislatun
alkoholijuoman ominaisuuksia mutta jolla on edelleen kaytetyista raaka-aineista
peréisin oleva aromi ja maku.

Kun kaytetyt raaka-aineet mainitaan erikseen, tisle on valmistettava yksinomaan
kyseisisté raaka-aineista.

’Makeuttamisella’ tarkoitetaan yhden tai useamman seuraavan tuotteen kéyttod
tislatun alkoholijuoman valmistuksessa:

a)  puolivalkoinen sokeri, valkoinen sokeri, erikoisvalkoinen sokeri, dekstroosi,

fruktoosi, tarkkelyssiirappi, sokeriliuos, inverttisokeriliuos ja
inverttisokerisiirappi, sellaisina kuin ne méaéritelladn neuvoston direktiivissa
2001/111/EYY,

b)  puhdistettu tiivistetty rypéleen puristemehu, tiivistetty rypaleen puristemehu,
tuore rypdleen puristemehu;

Neuvoston direktiivi 2001/111/EY, annettu 20 pdivand joulukuuta 2001, tietyistd elintarvikkeina kaytettavista
sokereista (EYVL L 10, 12.1.2002, s. 53).
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(4)

()

(6)

()

(8)
(9)
(10)

(11)

c)  poltettu sokeri, joka valmistetaan sakkaroosista pelkéstdédn kuumentamalla sita
valvotuissa olosuhteissa ilman emaksid, mineraalihappoja tai muita kemiallisia
lisdaineita;

d)  hunaja sellaisena kuin se maaritelldén neuvoston direktiivissa 2001/110/EY?;

e)  johanneksenleipapuusiirappi;

f)  muu luonnollinen hiilihydraatti, jolla on samanlainen vaikutus kuin a-e
alakohdassa tarkoitetuilla tuotteilla.

’Alkoholin  lisddmiselld’ tarkoitetaan maatalousperdisen etyylialkoholin  tai
maatalousperdisten tisleiden taikka n&iden molempien lisddmista tislattuun
alkoholijuomaan.

’Veden lisddmiselld’ tarkoitetaan tislatun alkoholijuoman valmistuksessa sellaisen
veden lisddmistd, joka voi olla tislattu, demineralisoitu, ionivaihdettu tai
pehmennetty. Veden lisédminen on sallittua, jos veden laatu on neuvoston direktiivin
98/83/EY? ja Euroopan parlamentin ja neuvoston direktiivin 2009/54/EY* mukainen
ja tislatun alkoholijuoman alkoholipitoisuus on veden lisddmisen jalkeen edelleen
asianomaisen tislatun alkoholijuoman luokan osalta sdadetyn
vahimmaisalkoholipitoisuuden mukainen.

’Sekoittamisella’ (blending) tarkoitetaan kahden tai useamman sellaisen samaan
luokkaan kuuluvan tislatun alkoholijuoman yhdistdmistd, joiden koostumukset
eroavat toisistaan vain vahan yhden tai useamman seuraavan tekijén osalta:

a)  valmistusmenetelma;

b)  kdytetyt tislauslaitteistot;

c)  kypsytys- tai vanhentamisaika;
d)  maantieteellinen tuotantoalue.

Talla tavoin valmistettu tislattu alkoholijuoma kuuluu samaan tislatun
alkoholijuoman luokkaan kuin alkuperdiset tislatut alkoholijuomat ennen
sekoittamista.

’Kypsytykselld tai vanhentamisella’ tarkoitetaan tiettyjen reaktioiden luonnollista
tapahtumaa tarkoituksenmukaisissa sailidissa, jotta kyseinen tislattu alkoholijuoma
saisi siltd alkuaan puuttuneet aistinvaraiset ominaisuudet.

’Aromeilla’ tarkoitetaan asetuksen (EY) N:o 1334/2008 3 artiklan 2 kohdan
a alakohdassa méaariteltyja aromeja.

’Aromiaineella’ tarkoitetaan asetuksen (EY) N:o 1334/2008 3 artiklan 2 kohdan
b alakohdassa maariteltyd aromiainetta.

"Luontaisella aromiaineella’ tarkoitetaan asetuksen (EY) N:o 1334/2008 3 artiklan
2 kohdan c alakohdassa méériteltya luontaista aromiainetta.

’Aromivalmisteella’ tarkoitetaan asetuksen (EY) N:o 1334/2008 3 artiklan 2 kohdan
d alakohdassa maariteltya aromivalmistetta.

Neuvoston direktiivi 2001/110/EY, annettu 20 paivand joulukuuta 2001, hunajasta (EYVL L 10, 12.1.2002, s. 47).
Neuvoston direktiivi 98/83/EY, annettu 3 pdivand marraskuuta 1998, ihmisten kdyttoon tarkoitetun veden laadusta
(EYVL L 330, 5.12.1998, s. 32).

Euroopan parlamentin ja neuvoston direktiivi 2009/54/EY luontaisten kivenndisvesien hyddyntdmisestd ja
markkinoille saattamisesta (EUVL L 164, 26.6.20009, s. 45).
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(12)
(13)

(14)

(15)

(16)

(17)

"Muilla aromeilla’ tarkoitetaan asetuksen (EY) N:o 1334/2008 3 artiklan 2 kohdan
h alakohdassa madriteltyja muita aromeja.

"Viriaineilla’ tarkoitetaan Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o
1333/2008 liitteessa | olevassa 2 kohdassa madriteltyja variaineita.

"Virjadmiselld’ tarkoitetaan asetuksen (EY) N:o 1333/2008 liitteessd 1 olevassa
2 kohdassa mééritellyn yhden tai useamman vériaineen kayttamistd tislattujen
alkoholijuomien valmistuksessa.

’Alkoholipitoisuudella tilavuusprosentteina’  tarkoitetaan tuotteen siséltdmén
puhtaan, 20 °C:ssa mitatun alkoholin tilavuuden suhdetta kyseisen tuotteen
kokonaistilavuuteen samassa lampdtilassa.

’Haihtuvien aineiden pitoisuudella’ tarkoitetaan yksinomaan tislauksessa tai
uudelleentislauksessa kaytetyistd raaka-aineista johtuvien muiden haihtuvien
aineiden kuin etyylialkoholin ja metanolin méaréé yksinomaan tislauksella saadussa
tislatussa alkoholijuomassa.

"Pakkauksella’ tarkoitetaan suojakaéreitd, pahvi- ja puulaatikoita, séilioita ja pulloja,
joita kdytet&an tislattujen alkoholijuomien kuljetukseen tai myyntiin.

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1333/2008, annettu 16 péivand joulukuuta 2008,
elintarvikelisaaineista (EUVL L 354, 31.12.2008, s. 16).
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LIITE I

Tislattujen alkoholijuomien luokat

1. Rommi

a)

Rommeja ovat seuraavat:

i)  tislattu alkoholijuoma, joka valmistetaan joko ruokosokerin
valmistuksessa tuotetusta melassista tai siirapista tai sokeriruokomehusta
yksinomaan alkoholikdymiselld ja tislaamalla ja joka on tislattu siten, ett&
tisle sisaltda alkoholia vahemmén kuin 96 tilavuusprosenttia ja ett4
tisleelld on rommille tyypilliset, selvésti erottuvat aistinvaraiset
ominaisuudet;

i) tislattu alkoholijuoma, joka valmistetaan yksinomaan
sokeriruokomehusta alkoholikdymiselld ja tislaamalla siten, etta sill4 on
rommin tyypilliset aromiominaisuudet, ja jonka haihtuvien aineiden
pitoisuus on  véhintddn 225 grammaa  hehtolitrassa  100-
tilavuusprosenttista alkoholia. Tat4 tislattua alkoholijuomaa voidaan pitda
kaupan liittdimilld myyntinimitykseen “rommi” ilmaisu “maatalous-”
sekd jokin rekisterdidyista Ranskan merentakaisten departementtien ja
Madeiran autonomisen alueen maantieteellisistd merkinngista.

Rommin alkoholipitoisuuden on oltava vahintédan 37,5 tilavuusprosenttia.

Alkoholia ei saa lisata, kuten liitteessé | olevassa 4 kohdassa on mééritelty,
laimennettuna eik& laimentamattomana.

Rommia ei saa maustaa.
Rommiin saa lisata sokerikulooria vain varin mukauttamiseksi.

Mitd tahansa t&ssa luokassa esitettya rekisterdityd maantieteellistd merkintaa
saa taydentéa ilmaisulla "traditionnel”, jos rommi valmistetaan tislaamalla alle
90 tilavuusprosentin vahvuiseksi sen jalkeen, kun yksinomaan asianomaisesta
tuotantopaikasta peréisin olevia alkoholin valmistukseen soveltuvia tuotteita on
alkoholikaytetty. Téllaisen rommin haihtuvien aineiden pitoisuuden on oltava
vahintaddn 225 grammaa hehtolitrassa 100-tilavuusprosenttista alkoholia, eik&
rommia saa makeuttaa. Ilmaisun “traditionnel” kiytto ei estd kdyttdmastad
myyntinimitykseen “rommi” ja a alakohdan ii alakohdassa tarkoitettuihin
maantieteellisiin merkint6ihin liitettdvid ilmaisuja ”sokerin tuotannosta perdisin
oleva” tai “maatalous-".

Tdmd sddnnds ei estd kayttdméstd ilmaisua “traditionnel” kaikissa tdhdn
luokkaan kuulumattomissa tuotteissa niitd koskevien erityiskriteerien
mukaisesti.

2. Whisky tai Whiskey

a)

Whisky tai whiskey on tislattu alkoholijuoma, joka valmistetaan yksinomaan
toteuttamalla kaikki seuraavat tuotantotoimet:

i)  sellaisen méaskin tislaaminen, joka on tehty mallastetusta viljasta joko
yhdessa muiden kokojyvaviljojen kanssa tai ilman niité ja jonka
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b)

c)

d)

—  muuttaa sokeriksi maltaan siséltama diastaasi joko muiden
luontaisten entsyymien kanssa tai ilman niita,

—  k&ymisen saa aikaan hiiva;

i)  tislaaminen yhden tai useamman kerran siten, etta tisle sisaltaa alkoholia
vahemman kuin 94,8 tilavuusprosenttia ja sen aromi ja maku ovat
perdisin kaytettavista raaka-aineista;

1) viimeisen tisleen kypsytys vahintddn kolmen vuoden ajan enintaén
700 litran vetoisissa puutynnyreissa.

Viimeisella tisleelld, johon voidaan lisitd vain vetta ja sokerikul6oria
(varjadmiseen), on oltava i, 1ii ja 1ii alakohdassa tarkoitetusta
valmistusprosessista johtuva vari, aromi ja maku.

Whiskyn  tai  whiskeyn alkoholipitoisuuden on oltava véhintéén
40 tilavuusprosenttia.

Alkoholia ei saa lisatd, kuten liitteessd | olevassa 54 kohdassa on mééritelty,
laimennettuna eik& laimentamattomana.

Whiskya tai whiskeya ei saa makeuttaa eikd maustaa, eiké se saa siséltdd muita
lisdaineita kuin varjaddmiseen kaytettya sokerikulooria.

3. Viljasta tislattu alkoholijuoma

a)

b)

Viljasta tislattu alkoholijuoma on kayneestd kokoviljamaskista yksinomaan
tislaamalla  valmistettu tislattu  alkoholijuoma, jonka aistinvaraiset
ominaisuudet ovat perdisin kédytettavisté raaka-aineista.

Kornia lukuun ottamatta viljasta tislatun alkoholijuoman alkoholipitoisuuden
on oltava véhintdan 37 tilavuusprosenttia.

Alkoholia ei saa lisata, kuten liitteessé | olevassa 4 kohdassa on méaritelty,
laimennettuna eik& laimentamattomana.

Viljasta tislattua alkoholijuomaa ei saa maustaa.

Viljasta tislattuun alkoholijuomaan saa lisata sokerikuloorida vain véarin
mukauttamiseksi.

Viljasta tislatulla alkoholijuomalla voi olla myyntinimitys “viljabrandy”, jos se
on valmistettu kéyneestd kokoviljaméaskista ja tislattu siten, ettd
alkoholipitoisuus on v&hemmén kuin 95 tilavuusprosenttia, ja juoman
aistinvaraiset ominaisuudet ovat perdisin kaytettavista raaka-aineista.

4. Viinista tislattu alkoholijuoma

a)

Viinista tislattu alkoholijuoma on seuraavien edellytysten mukainen tislattu
alkoholijuoma:

i) se valmistetaan yksinomaan tislaamalla viinia tai tislausta varten
vakevoitya viinié siten, ettd tisleen alkoholipitoisuus on véhemman kuin
86 tilavuusprosenttia, tai tislaamalla uudelleen viinitisletta siten, etta
saadun tisleen alkoholipitoisuus on vahemman kuin
86 tilavuusprosenttia;

i) sen haihtuvien aineiden pitoisuus on vahintddn 125 grammaa
hehtolitrassa 100-tilavuusprosenttista alkoholia;
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iii) sen metanolipitoisuus on enintd&dn 200 grammaa hehtolitrassa 100-
tilavuusprosenttista alkoholia.

Viinistd tislatun alkoholijuoman alkoholipitoisuuden on oltava véhintadan
37,5 tilavuusprosenttia.

Alkoholia ei saa lisatd, kuten liitteessa | olevassa 4 kohdassa on méaéritelty,
laimennettuna eika laimentamattomana.

Viinistd tislattua alkoholijuomaa ei saa maustaa. Tdma ei sulje pois perinteisia
valmistusmenetelmia.

Viinistd tislattuun alkoholijuomaan saa lisdtd sokerikul66rida vain véarin
mukauttamiseksi.

Jos viinista tislattu alkoholijuoma on kypsytetty, sitd voidaan edelleen pitéa
kaupan viinista tislattuna alkoholijuomana edellyttéden, ettd sitd on kypsytetty
luokassa 5 maéritellyn tislatun alkoholijuoman osalta vahvistetun maéréajan
verran tai sita pitempéaan.

5. Brandy tai Weinbrand

a)

Brandy tai Weinbrand on seuraavien edellytysten mukainen tislattu
alkoholijuoma:

1)  se valmistetaan viinista tislatusta alkoholijuomasta — riippumatta siita
onko viinitislettd lisatty — joka tislataan alle 94,8-tilavuusprosenttiseksi,
edellyttden ettd ndin  saadun tisleen osuus lopputuotteen
alkoholipitoisuudesta on enintéan 50 prosenttia;

i) sitd kypsytetddn véhintddn yhden vuoden ajan tammisdilidissa tai
vahintddn kuusi  kuukautta vetoisuudeltaan alle 1 000 litran
tammitynnyreissa;

iii) sen haihtuvien aineiden pitoisuus, joka on perdisin yksinomaan
kéytettyjen raaka-aineiden tislauksesta tai uudelleentislauksesta, on
vahintadn 125 grammaa hehtolitrassa 100-tilavuusprosenttista alkoholia;

iv) sen metanolipitoisuus on enintddn 200 grammaa hehtolitrassa 100-
tilavuusprosenttista alkoholia.

Brandyn tai Weinbrandin alkoholipitoisuuden on oltava véhintaan
36 tilavuusprosenttia.

Alkoholia ei saa lisatd, kuten liitteessa | olevassa 4 kohdassa on méaéritelty,
laimennettuna eik& laimentamattomana.

Brandya tai Weinbrandia ei saa maustaa. Tamé ei sulje pois perinteisia
valmistusmenetelmia.

Brandyyn tai Weinbrandiin saa lisdtd sokerikul66ria vain  vérin
mukauttamiseksi.

6. Rypaleiden puristejaannoksesta tislattu alkoholijuoma tai marc

a)

F

Rypéleiden puristejdédnnoksesté tislattu alkoholijuoma tai marc on seuraavien
edellytysten mukainen tislattu alkoholijuoma:

i)  se valmistetaan kdymisteitse yksinomaan rypéleiden puristejddnnoksesta
ja vesihdyryn kanssa tislaamalla joko sellaisenaan tai sen jalkeen, kun
vetta on lisatty;
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i) rypaleiden puristejddnnokseen lisattdvan pohjasakan méaard on enintaan
25 kilogrammaa 100 kilogrammassa kaytettya rypaleen puristejadnnosta;

Iii) pohjasakasta peréisin olevan alkoholin m&ara on enintadn 35 prosenttia
lopputuotteen alkoholin kokonaismaarésté;

iv) sen tislaus suoritetaan rypdleiden puristejadnnosta poistamatta siten, ettd
tisleen alkoholipitoisuus on vahemman kuin 86 tilavuusprosenttia;

v)  sen uudelleentislaus samaan alkoholipitoisuuteen on sallittua;

vi) sen haihtuvien aineiden pitoisuus on véhintddn 140 grammaa
hehtolitrassa 100-tilavuusprosenttista alkoholia ja suurin
metanolipitoisuus 1 000 grammaa hehtolitrassa 100-tilavuusprosenttista
alkoholia.

Rypéleiden puristejadnnoksestd  tislatun  alkoholijuoman tai  marcin
alkoholipitoisuuden on oltava véhintd&n 37,5 tilavuusprosenttia.

Alkoholia ei saa lisata, kuten liitteessé | olevassa 4 kohdassa on méaritelty,
laimennettuna eik& laimentamattomana.

Rypéleiden puristejddnnoksestd tislattua alkoholijuomaa tai marcia ei saa
maustaa. Tama ei sulje pois perinteisia valmistusmenetelmié.

Rypéleiden puristejddnnoksestd tislattuun alkoholijuomaan tai marciin saa
lisata sokerikuldorié vain varin mukauttamiseksi.

7. Hedelmien puristejaannoksesta tislattu alkoholijuoma

a)

Hedelmien puristejadnnoksesta tislattu alkoholijuoma on seuraavien
edellytysten mukainen tislattu alkoholijuoma:

i)  se valmistetaan k&ymisteitse yksinomaan hedelmien, ei kuitenkaan
rypéleiden, puristejddnnoksesté ja tislaamalla niin, ettd alkoholipitoisuus
on véhemmén kuin 86 tilavuusprosenttia;

i) sen haihtuvien aineiden maard on vahintddn 200 grammaa hehtolitrassa
100-tilavuusprosenttista alkoholia;

iii) sen metanolipitoisuus on enintddn 1 500 grammaa hehtolitrassa 100-
tilavuusprosenttista alkoholia;

iv) sen syaanivetyhapon pitoisuus on enintddn 7 grammaa hehtolitrassa 100-
tilavuusprosenttista alkoholia, jos valmistukseen kaytetddn kivellisid
hedelmig;

v)  sen uudelleentislaus samaan alkoholipitoisuuteen i alakohdan mukaisesti
on sallittua.

Hedelmien puristejdédnnoksesté tislatun alkoholijuoman alkoholipitoisuuden on
oltava vahintaan 37,5 tilavuusprosenttia.

Alkoholia ei saa lisatd, kuten liitteessa | olevassa 4 kohdassa on méaéritelty,
laimennettuna eiké laimentamattomana.

Hedelmien puristejadnnoksesta tislattua alkoholijuomaa ei saa maustaa.

Hedelmien puristejadnnoksesta  tislattuun alkoholijuomaan saa lisétéa
sokerikulorié vain varin mukauttamiseksi.
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f)

Myyntinimitys muodostuu nimestd, jossa hedelman nime& seuraa ilmaisu
“puristejddnnoksestd tislattu alkoholijuoma”. Jos on kidytetty usean eri
hedelmidn puristejddnnodstd, myyntinimityksend on oltava “hedelmien
puristejdédnndksestd tislattu alkoholijuoma”.

8. Rusinoista tislattu alkoholijuoma tai raisin brandy

a)

Rusinoista tislattu alkoholijuoma tai raisin brandy on tislattu alkoholijuoma,
joka valmistetaan yksinomaan tislaamalla Corinth Black- tai Moscatel of
Alexandria -rypélelajikkeiden kuivattujen rypéleiden uutteesta
alkoholikdymiselld  saatua tuotetta ja joka tislataan alle 94,5-
tilavuusprosenttiseksi siten, ettd tisleessa on kaytetystd raaka-aineesta peraisin
oleva aromi ja maku.

Rusinoista tislatun alkoholijuoman tai raisin brandyn alkoholipitoisuuden on
oltava vahintaén 37,5 tilavuusprosenttia.

Alkoholia ei saa lisata, kuten liitteessé | olevassa 4 kohdassa on méaritelty,
laimennettuna eik& laimentamattomana.

Rusinoista tislattua alkoholijuomaa tai raisin brandya ei saa maustaa.

Rusinoista tislattuun alkoholijuomaan tai raisin brandyyn saa lisata
sokerikul6orié vain varin mukauttamiseksi.

9. Hedelmista tislattu alkoholijuoma

a)

b)

Hedelmistd tislattu alkoholijuoma on seuraavien edellytysten mukainen tislattu
alkoholijuoma:

1)  se valmistetaan yksinomaan kdymisteitse ja tislaamalla lihaista hedelmaa
tai téllaisen hedelmén puristemehua, marjoja tai vihanneksia kivien
kanssa tai ilman;

i)  se tislataan alle 86-tilavuusprosenttiseksi siten, etta tisleessa on tislatuista
raaka-aineista peréisin oleva aromi ja maku;

i) sen haihtuvien aineiden pitoisuus on vahintdédn 200 grammaa
hehtolitrassa 100-tilavuusprosenttista alkoholia;

IV)  sen syaanivetyhapon pitoisuus on enintd&n 7 grammaa hehtolitrassa 100-
tilavuusprosenttista alkoholia, jos alkoholin valmistukseen kaytetaan
kivellisia hedelmia.

Hedelmisté tislatun alkoholijuoman metanolipitoisuus saa olla 1 000 grammaa
hehtolitrassa 100-tilavuusprosenttista alkoholia.

i) Jos hedelmistd tislattu alkoholijuoma valmistetaan seuraavista
hedelmisté tai marjoista, metanolipitoisuus saa olla enintddn 1 200 grammaa
hehtolitrassa 100-tilavuusprosenttista alkoholia:

— luumu (Prunus domestica L.),

- mirabelleluumu (Prunus domestica L. subsp. syriaca (Borkh.)
Janch. ex Mansf.),

—  vaskyné (Prunus domestica L.),
—  omena (Malus domestica Borkh.),
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- paarynd (Pyrus communis L.), lukuun ottamatta Williams-
paarynoita (Pyrus communis L. cv ”"Williams”),

—  vadelma (Rubus idaeus L.),

- karhunvatukka (Rubus fruticosus auct. aggr.),
— aprikoosi (Prunus armeniaca L.),

— persikka (Prunus persica (L.) Batsch).

i) Jos hedelmistd tislattu alkoholijuoma valmistetaan seuraavista
hedelmista tai marjoista, metanolipitoisuus saa olla enintd&dn 1 350 grammaa
hehtolitrassa 100-tilavuusprosenttista alkoholia:

— Williams-lajikkeen paaryné (Pyrus communis L. cv ”Williams™),
- punaherukka (Ribes rubrum L.),

— mustaherukka (Ribes nigrum L.),

- pihlajanmarja (Sorbus aucuparia L.),

— seljanmarja (Sambucus nigra L.),

—  kvitteni (Cydonia oblonga Mill.),

— katajanmarja (Juniperus communis L. tai Juniperus oxicedrus L.).

Hedelmista tislatun alkoholijuoman alkoholipitoisuuden on oltava vahintaén
37,5 tilavuusprosenttia.

Alkoholia ei saa lisatd, kuten liitteessa | olevassa 4 kohdassa on maéritelty,
laimennettuna eika laimentamattomana.

Hedelmisté tislattua alkoholijuomaa ei saa maustaa.

Hedelmistd tislatun alkoholijuoman myyntinimitys on “viina”, jota edeltdd
hedelmén, marjan tai vihanneksen nimi, kuten Kkirsikkaviina (tai Kkirsch),
luumuviina (tai slivovitz) tai mirabelleluumu-, persikka-, omena-, paarynéa-,
aprikoosi-, viikuna-, sitrushedelmé- tai rypéleviina tai muu hedelméviina.

Juomasta voidaan myos kayttdd nimitystd wasser yhdessé hedelmén nimen
kanssa.

Ilmaisun “’viina” (jota edeltdd hedelmdn nimi), voi korvata hedelmén nimelld,
kun kyseessa ovat seuraavat hedelmét:

- mirabelleluumu (Prunus domestica L. subsp. syriaca (Borkh.)
Janch. ex Mansf.),

- luumu (Prunus domestica L.),

—  vaskyné (Prunus domestica L.),

- ldnnen mansikkapuun hedelma (Arbutus unedo L.),
—  Golden Delicious -omena.

Jos on vaarana, ettei loppukuluttaja ymmarrd helposti jotakin Kkyseisista
myyntinimityksistd, merkintdihin ja esittelyyn on siséllytettdva ilmaisu “viina”
ja mahdollisesti sitd taydentéava selitys.

llmaisua Williams saa kdyttdd ainoastaan kokonaan Williams-lajikkeen
paarynoistd valmistetun paarynaviinan myynnissa.
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h)

Kun kahta tai useampaa hedelmé-, marja- tai vihanneslajia on tislattu yhdessa,
tuote on myytdvd tapauksen mukaan nimitykselld “hedelmaviina” tai
”vihannesviina”. Tatd nimitystd voidaan tdydentid kunkin hedelmén, marjan tai
vihanneksen nimelld  kéytettyjen  maérien  mukaisessa, alenevassa
jarjestyksessa.

10. Omena- tai paarynasiiderista tislattu alkoholijuoma

a)

Omena- tai paarynasiideristd tislattu alkoholijuoma on seuraavien edellytysten
mukainen tislattu alkoholijuoma:

1)  se valmistetaan yksinomaan tislaamalla omena- tai p&arynasiideria alle
86-tilavuusprosenttiseksi siten, etta tisleessé on hedelmista perdisin oleva
aromi ja maku;

i) sen haihtuvien aineiden pitoisuus on véhintddn 200 grammaa
hehtolitrassa 100-tilavuusprosenttista alkoholia;

iii) sen metanolipitoisuus on enintddn 1 000 grammaa hehtolitrassa 100-
tilavuusprosenttista alkoholia;

Omena- tai paarynésiideristé tislatun alkoholijuoman alkoholipitoisuuden on
oltava vahintaén 37,5 tilavuusprosenttia.

Alkoholia ei saa lisata, kuten liitteessé | olevassa 4 kohdassa on méaritelty,
laimennettuna eik& laimentamattomana.

Omena- tai paarynasiiderista tislattua alkoholijuomaa ei saa maustaa.

Omena- tai pdarynasiideristd tislattuun alkoholijuomaan saa lisata
sokerikulodrié vain varin mukauttamiseksi.

11. Hunajasta tislattu alkoholijuoma

a)

f)

Hunajasta tislattu alkoholijuoma on seuraavien edellytysten mukainen tislattu
alkoholijuoma:

i) sevalmistetaan yksinomaan kayttdmalld tai tislaamalla hunajaliuosta;

i)  se tislataan alle 86-tilavuusprosenttiseksi siten, etté tisleen aistinvaraiset
ominaispiirteet vastaavat kaytetystd raaka-aineesta perdisin olevia
ominaisuuksia.

Hunajasta tislatun alkoholijuoman alkoholipitoisuuden on oltava véhintaan
35 tilavuusprosenttia.

Alkoholia ei saa lisatd, kuten liitteessa | olevassa 4 kohdassa on méaéritelty,
laimennettuna eik& laimentamattomana.

Hunajasta tislattua alkoholijuomaa ei saa maustaa.

Hunajasta tislattuun alkoholijuomaan saa lis4td sokerikul6oria vain vérin
mukauttamiseksi.

Hunajasta tislattua alkoholijuomaa saa makeuttaa ainoastaan hunajalla.

12. Hefebrand

a)

Hefebrand tai sakasta tislattu alkoholijuoma on tislattu alkoholijuoma, joka
valmistetaan yksinomaan tislaamalla viinin valmistuksessa tai hedelmien
kaymisessd syntyvéa pohjasakkaa siten, ettd tisleen alkoholipitoisuus on
vahemman kuin 86 tilavuusprosenttia.
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f)

Hefebrandin tai sakasta tislatun alkoholijuoman alkoholipitoisuuden on oltava
vahintaan 38 tilavuusprosenttia.

Alkoholia ei saa lisatd, kuten liitteessa | olevassa 4 kohdassa on méaéritelty,
laimennettuna eiké laimentamattomana.

Hefebrandia tai sakasta tislattua alkoholijuomaa ei saa maustaa.

Hefebrandiin tai sakasta tislattuun alkoholijuomaan saa lisata sokerikuldoria
vain vérin mukauttamiseksi.

Myyntinimitystd “Hefebrand” tai “sakasta tislattu alkoholijuoma” on
tdydennettava kaytetyn raaka-aineen nimella.

13. Bierbrand tai eau de vie de biére

a)

b)

Bierbrand tai eau de vie de biére on tislattu alkoholijuoma, joka saadaan
yksinomaan tislaamalla tavanomaisella paineella suoraan tuoreesta oluesta alle
86 tilavuusprosentin alkoholipitoisuuteen siten, ettd saadun tisleen
aistinvaraiset ominaispiirteet vastaavat oluesta johtuvia ominaisuuksia.

Bierbrandin tai eau de vie de bieren alkoholipitoisuuden on oltava vahintaan
38 tilavuusprosenttia.

Alkoholia ei saa lisatd, kuten liitteessa | olevassa 4 kohdassa on méaéritelty,
laimennettuna eika laimentamattomana.

Bierbrandia tai eau de vie de biérea ei saa maustaa.

Bierbrandiin tai eau de vie de biéreen saa lisatd sokerikuldoria vain varin
mukauttamiseksi.
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14. Topinambur

a)

b)

Topinambur tai maa-artisokasta tislattu alkoholijuoma on tislattu
alkoholijuoma, joka valmistetaan k&ymisteitse yksinomaan maa-artisokasta
(Helianthus tuberosus L.) ja tislaamalla siten, etté tisleen alkoholipitoisuus on
vahemman kuin 86 tilavuusprosenttia.

Topinamburin tai maa-artisokasta tislatun alkoholijuoman alkoholipitoisuuden
on oltava véhintdan 38 tilavuusprosenttia.

Alkoholia ei saa lisata, kuten liitteessé | olevassa 4 kohdassa on méaritelty,
laimennettuna eik& laimentamattomana.

Topinamburia tai maa-artisokasta tislattua alkoholijuomaa ei saa maustaa.

Topinamburiin tai maa-artisokasta tislattuun alkoholijuomaan saa lisaté
sokerikul6orié vain varin mukauttamiseksi.

15. Vodka

a)

b)

d)

Vodka on tislattu alkoholijuoma, joka on valmistettu maatalousperaisesta
etyylialkoholista, joka on saatu hiivalla kayttamélla joko

— perunasta tai viljasta taikka néistd molemmista
- muista maatalouden raaka-aineista,

ja joka tislataan tai puhdastislataan tai jolle tehdd&n ndmé& molemmat toimet
niin, ettd kaytetyisté raaka-aineista peréisin olevia aistinvaraisia ominaisuuksia
ja k&dymisessé syntyvia sivutuotteita vahennetéan valikoivasti.

Taman jélkeen tuote voidaan tislata uudelleen tai kasitellda tarvittavilla
valmistuksen apuaineilla tai sille voidaan tehdd ndmd& molemmat toimet,
mukaan lukien aktiivihiilik&sittely aistinvaraisten erityisominaisuuksien
saavuttamiseksi.

Maatalousperdisen etyylialkoholin ja&@mien enimmaispitoisuuksien on oltava
liitteessd | olevassa 1 kohdassa vahvistettujen enimmaismaarien mukaiset;
metanolin pitoisuus saa kuitenkin olla enintadn 10 grammaa hehtolitrassa 100-
tilavuusprosenttista alkoholia.

Vodkan alkoholipitoisuuden on oltava véhintdan 37,5 tilavuusprosenttia.

Tuotteeseen saa lisatd aromeina ainoastaan luontaisia aromiaineita, joita
esiintyy kéyneistd raaka-aineista saadussa tisleessa. Lisaksi tuotteelle voi antaa
erityisia aistinvaraisia ominaisuuksia, jotka ovat muita kuin hallitseva maku.

Sellaisen vodkan kuvauksessa, esittelyssa tai merkinngdissd, jota ei ole
valmistettu yksinomaan perunasta tai viljasta, on oltava ilmaisu valmistettu
...sta/std” tiydennettynd maatalousperdisen etyylialkoholin valmistamisessa
kaytettyjen raaka-aineiden nimella.

16. Maseroimalla ja tislaamalla valmistettu viina (jota edeltdd hedelman nimi)

a)

Maseroimalla ja tislaamalla valmistettu viina (jota edeltdd hedelman nimi) on
seuraavien edellytysten mukainen tislattu alkoholijuoma:

i)  se valmistetaan maseroimalla ii alakohdassa lueteltuja, osittain kayneitéd
tai kdyméattomid hedelmid tai marjoja, joihin voidaan lisdtd 100:aa
kaynyttd hedelmé- tai marjakiloa kohden enintddn 20 litraa
maatalousperdistd etyylialkoholia, tislattua alkoholijuomaa tai samasta
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b)

d)

hedelmasta saatua tislettd taikka niiden sekoitusta, ja tislaamalla
maseroinnin jalkeen alle 86-tilavuusprosenttiseksi;

i)  sevalmistetaan seuraavista hedelmista tai marjoista:

— karhunvatukka (Rubus fruticosus auct. aggr.),
— mansikka (Fragaria spp.),

— mustikka (Vaccinium myrtillus L.),

— vadelma (Rubus idaeus L..),

— punaherukka (Ribes rubrum L.),

— valkoherukka (Ribes niveum Lindl.),

— mustaherukka (Ribes nigrum L.),

— oratuomenmarja (Prunus spinosa L.),

— pihlajanmarja (Sorbus aucuparia L.),

— tuomipihlajanmarja (Sorbus domestica L..),

— orjanlaakerinmarja (llex aquifolium ja llex cassine L.),
— eteldnpihlajanmarja (Sorbus torminalis (L.) Crantz),
— seljanmarja (Sambucus nigra L..),

— karviaismarja (Ribes uva-crispa L. syn. Ribes grossularia),
— karpalo (Vaccinium L. subgenus Oxycoccus),

— puolukka (Vaccinium vitis-idaea L.),

— pensasmustikka (Vaccinium corymbosum L.),

— tyrnimarja (Hippophae rhamnoides L.),

— koiranruusunmarja (Rosa canina L..),

— suomuurain (Rubus chamaemorus L.),

— variksenmarja (Empetrum nigrum L..),

— mesimarja (Rubus arcticus L.),

— myrtti (Myrtus communis L.),

— banaani (Musa spp.),

— passionhedelma (Passiflora edulis Sims),

— otaheiteomena (Spondias dulcis Sol. ex Parkinson),
— mombinluumu (Spondias mombin L.),

— saksanpéhkiné (Juglans regia L.),

— hasselpahkina (Corylus avellana L.),

— kastanja (Castanea sativa L.),

— sitrushedelmaét (Citrus spp. L.),

— viikunaopuntia (Opuntia ficus-indica).

Maseroimalla ja tislaamalla valmistetun viinan (jota edeltdd hedelman nimi)
alkoholipitoisuuden on oltava véhintaan 37,5 tilavuusprosenttia.

Maseroimalla ja tislaamalla valmistettua viinaa (jota edeltdd hedelmén nimi) ei
saa maustaa.

Maseroimalla ja tislaamalla valmistetun viinan (jota edeltdd hedelméan nimi)
merkinngissa ja esittelysséd ilmaisun “valmistettu maseroimalla ja tislaamalla”

14

FI



F

on oltava samanlaista, -kokoista ja -véristé Kirjasinlajia seké samassa kentéssa
kuin ilmaisun viina (jota edeltdd hedelmén nimi)”; kun kyseessd ovat pullot,
ilmaisujen on oltava etupuolen etiketissé.

17. Geist (johon liittyy kaytetyn hedelman tai kdytettyjen raaka-aineiden nimi)

a)  Geist (johon liittyy kdytetyn hedelmén tai kéytettyjen raaka-aineiden nimi) on
tislattu alkoholijuoma, joka valmistetaan maseroimalla luokassa 16 olevan
a alakohdan ii alakohdassa lueteltuja kayméattomid hedelmid ja marjoja,
vihanneksia, péhkingita tai yrttien tai ruusun terdlehtien kaltaisia muita
kasviaineksia maatalousperéisessa etyylialkoholissa ja tislaamalla maseroinnin
jalkeen alle 86-tilavuusprosenttiseksi.

b)  Geistin (johon liittyy kéytetyn hedelman tai kaytettyjen raaka-aineiden nimi)
alkoholipitoisuuden on oltava vé&hintadan 37,5 tilavuusprosenttia.

c)  Geistia (johon liittyy kaytetyn hedelmén tai kéytettyjen raaka-aineiden nimi) ei
saa maustaa.

18. Gentian

a)  Gentian on tislattu alkoholijuoma, joka valmistetaan gentiantisleestd, joka
puolestaan on valmistettu gentiankasvin juurista kdymisteitse ja tislaamalla;
tisleeseen voidaan lisdtd maatalousperéista etyylialkoholia.

b)  Gentianin alkoholipitoisuuden on oltava véhintaan 37,5 tilavuusprosenttia.

c¢) Gentiania ei saa maustaa.

19. Katajanmarjoilla maustettu tislattu alkoholijuoma

a) Katajanmarjoilla maustettu tislattu alkoholijuoma on tislattu alkoholijuoma,
joka valmistetaan maustamalla maatalousperéista etyylialkoholia tai viljasta
tislattua alkoholijuomaa tai viljatislettd taikka niiden sekoitusta
katajanmarjoilla (Juniperus communis L. tai Juniperus oxicedrus L.).

b) Katajanmarjoilla maustetun tislatun alkoholijuoman alkoholipitoisuuden on
oltava vahintaan 30 tilavuusprosenttia.

c)  Lisdksi voidaan kayttda aromiaineita, aromivalmisteita, aromia antavia kasveja
tai aromia antavien kasvien osia tai néiden yhdistelmdd, mutta katajan
aistinvaraisesti havaittavien ominaisuuksien on erotuttava selvésti, vaikka ne
toisinaan olisivat heikkoja.

d) Katajanmarjoilla  maustetulla tislatulla  alkoholijuomalla  voi  olla
myyntinimitykset Wacholder tai genebra.

20. Gin

a)  Gin on katajanmarjoilla maustettu tislattu alkoholijuoma, joka valmistetaan
maustamalla aistinvaraisesti sopivaa maatalousperdista etyylialkoholia
katajanmarjoilla (Juniperus communis L.).

b)  Ginin alkoholipitoisuuden on oltava véahintaan 37,5 tilavuusprosenttia.

c)  Ginin valmistuksessa saa kéyttd4 ainoastaan aromiaineita tai aromivalmisteita
taikka naitd molempia ja siten, ettd katajan maku on hallitseva.

d) Ilmaisua ”gin” saa tdydentdd ilmaisulla ”dry”, jos tuotteeseen ei ole lisitty

makeutusta, jonka sokeripitoisuus ylittdd 0,1 grammaa lopputuotteen litraa
kohden.
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21. Tislattu gin

a)

b)

d)

Tislattuja gineja ovat seuraavat:

1)  katajanmarjoilla maustettu tislattu alkoholijuoma, joka valmistetaan
yksinomaan uudelleentislaamalla alkuaan vahintéan 96-
tilavuusprosenttista  maatalousperdista  etyylialkoholia, joka on
aistinvaraisesti sopivaa ja laadultaan tarkoituksenmukaista, perinteisesti
ginin valmistukseen kaytetyssa tislauslaitteistossa katajanmarjojen
(Juniperus communis L.) ja muiden luontaisten kasvien kanssa siten, etta
katajan maku on hallitseva;

i)  tuote, joka saadaan sekoittamalla kesken&an tallaisella tislauksella saatua
tislettd ja koostumukseltaan, puhtaudeltaan ja alkoholipitoisuudeltaan
vastaavaa maatalousperéista etyylialkoholia; tislatun ginin maustamiseen
voidaan my0s kayttad luokassa 20 olevassa c alakohdassa maériteltyja
aromiaineita tai aromivalmisteita taikka néit4d molempia.

Tislatun ginin alkoholipitoisuuden on oltava vahintd&n 37,5 tilavuusprosenttia.

Ginia, joka valmistetaan ainoastaan lisd&malla esansseja tai aromeja
maatalousperdiseen etyylialkoholiin, ei pideté tislattuna ginina.

Ilmaisua “tislattu gin” saa tdydentdd ilmaisulla dry”, jos tuotteeseen ei ole
lisatty makeutusta, jonka sokeripitoisuus ylittdd 0,1 grammaa lopputuotteen
litraa kohden.

22. London gin

a)

b)
c)

London gin on tislatun ginin tyyppi,

i)  joka saadaan yksinomaan maatalousperéisesta etyylialkoholista ja jonka
metanolipitoisuus on enintddn 5 grammaa hehtolitrassa 100-
tilavuusprosenttista alkoholia ja jonka maku saadaan yksinomaan
uudelleentislaamalla maatalousperdistd etyylialkoholia perinteisessa
tislauslaitteistossa kaikkien kéytettyjen luontaisten kasviainesten kanssa;

i)  josta saadun tisleen alkoholipitoisuus on vahintaan 70 tilavuusprosenttia;

iii)  jolla on oltava liitteessé | olevassa 1 kohdassa luetellut ominaisuudet, jos
siihen lisatdan maatalousperaista etyylialkoholia, kuitenkin niin, ettd sen
metanolipitoisuus on enintddn 5 grammaa hehtolitrassa 100-
tilavuusprosenttista alkoholia;

Iv) johon ei ole lisatty makeutusaineita, joiden sokeripitoisuus ylittaé
0,1 grammaa lopputuotteen litraa kohden, eiké vériaineita;

v)  joka ei sisélla veden lisaksi mitdan muita lisattyja ainesosia.
London ginin alkoholipitoisuuden on oltava véahintaan 37,5 tilavuusprosenttia.

Ilmaisua ’London gin” voidaan tdydentdd ilmaisulla ”dry”.

23. Kuminalla maustetut tislattu alkoholijuoma

a)

b)

Kuminalla maustettu tislattu alkoholijuoma on tislattu alkoholijuoma, joka
valmistetaan maustamalla maatalousperéisté etyylialkoholia kuminalla (Carum
carvi L.).

Kuminalla maustetun tislatun alkoholijuoman alkoholipitoisuuden on oltava
vahintdan 30 tilavuusprosenttia.
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c)

Liséksi voidaan k&ayttdd aromiaineita tai aromivalmisteita taikka néita
molempia, mutta kuminan maun on oltava hallitseva.
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24. Akvavit tai aquavit

a)

b)

d)

Akvavit tai aquavit on kuminan tai tillin siemenilla taikka néilla molemmilla
maustettu tislattu alkoholijuoma, joka valmistetaan maatalousperdisesta
etyylialkoholista ja maustetaan kasveista tai mausteista valmistetuilla tisleilla.

Akvavitin  tai aquavitin  alkoholipitoisuuden on oltava vahintaan
37,5 tilavuusprosenttia.

Liséksi voidaan kayttdd luontaisia aromiaineita tai aromivalmisteita taikka
néditd molempia, mutta ndiden juomien aromin on oltava p&adosin peraisin
tisleestd, joka valmistetaan kuminan (Carum carvi L.) tai tillin (Anethum
graveolens L.) siemenisté taikka naistd molemmista; eteeristen Oljyjen kaytto
on kiellettyé.

Karvasaineet eivat saa olla makua selvasti maaréévia; kuiva-ainepitoisuus saa
olla enintdén 1,5 grammaa 100 millilitrassa.

25. Aniksella maustettu tislattu alkoholijuoma

a)

b)

c)

d)

Aniksella maustettu tislattu alkoholijuoma on tislattu alkoholijuoma, joka
valmistetaan maustamalla maatalousperdista etyylialkoholia t&htianiksesta
(IMicium verum Hook f.), aniksesta (Pimpinella anisum L.) tai saksankuminasta
(Foeniculum vulgare Mill.) valmistetuilla luontaisilla uutteilla tai jonkin muun
kasvin sellaisella luontaisella uutteella, jonka p&&aromiaine on jokin edella
mainituista; valmistuksessa on kadytettdva jotain seuraavista menetelmista tai
niiden yhdistelméaa:

1) maserointi tai tislaaminen tai ndmé& molemmat;

i) alkoholin uudelleentislaus edelld mainittujen kasvien siementen tai
muiden osien kanssa;

iii) aniksenmakuisista kasveista tislaamalla saatujen luontaisten uutteiden
lisdédminen.

Aniksella maustetun tislatun alkoholijuoman alkoholipitoisuuden on oltava

vahintaan 15 tilavuusprosenttia.

Aniksella maustetun tislatun alkoholijuoman valmistuksessa saa kéyttda
ainoastaan luontaisia aromiaineita ja aromivalmisteita.

Myo6s muita luontaisia kasviuutteita tai aromaattisia siemenié voidaan kayttaa,
mutta aniksen maun on sailyttava hallitsevana.

26. Pastis

a)

b)
c)

d)

Pastis on aniksella maustettu tislattu alkoholijuoma, joka sisaltad myos
lakritsijuuren (Glycyrrhiza spp.) luontaista uutetta, jolloin juomassa on
“kalkoneina” tunnettuja vériaineita ja  glysyrritsiinthappoa véhintdin
0,05 grammaa ja enintd&n 0,5 grammaa litrassa.

Pastiksen alkoholipitoisuuden on oltava vahintaan 40 tilavuusprosenttia.

Pastiksen valmistuksessa saa kayttd4d ainoastaan luontaisia aromiaineita ja
aromivalmisteita.

Pastis siséltdd sokeria alle 100 grammaa litraa kohden inverttisokerina
ilmaistuna seké anetolia vahintdan 1,5 grammaa ja enintdan 2 grammaa litrassa.

27. Pastis de Marseille
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a)  Pastis de Marseille on pastis, joka sisélt4& anetolia 2 grammaa litrassa.

b) Pastis de Marseillen alkoholipitoisuuden on oltava vahintdéan
45 tilavuusprosenttia.

c) Pastis de Marseillen valmistuksessa saa kayttdd ainoastaan luontaisia
aromiaineita ja aromivalmisteita.

28. Anis

a)  Anis on aniksella maustettu tislattu alkoholijuoma, jolle ominainen aromi on
perdisin yksinomaan aniksesta (Pimpinella anisum L.) tai tahtianiksesta
(IMicium verum Hook f.) tai saksankuminasta (Foeniculum vulgare Mill.)
taikka niiden yhdistelmésta.

b)  Aniksen alkoholipitoisuuden on oltava véhintdan 37 tilavuusprosenttia.

c) Aniksen valmistuksessa saa kayttdd ainoastaan luontaisia aromiaineita ja

aromivalmisteita.

29. Tislattu anis

a)

b)
c)

Tislattu anis on anis, joka sisdltda alkoholia, joka on tislattu luokassa 28
olevassa a alakohdassa tarkoitettujen siementen kanssa ja maantieteellisten
merkint6jen tapauksessa mastiksin sek& muiden aromaattisten siemenien,
kasvien ja hedelmien kanssa; tallaisen alkoholin osuuden on oltava v&hintaén
20 prosenttia tislatun aniksen sisaltdmasta alkoholista.

Tislatun aniksen alkoholipitoisuuden on oltava véhintaan 35 tilavuusprosenttia.

Tislatun aniksen valmistuksessa saa kéyttad ainoastaan luontaisia aromiaineita
ja aromivalmisteita.

30. Karvaanmakuinen tislattu alkoholijuoma eli bitter

a)

b)

Karvaanmakuinen tislattu alkoholijuoma eli bitter on voimakkaasti
karvaanmakuinen tislattu alkoholijuoma, joka valmistetaan maustamalla
maatalousperaisté etyylialkoholia aromiaineilla.

Karvaanmakuisen tislatun alkoholijuoman eli bitterin alkoholipitoisuuden on
oltava vahintaan 15 tilavuusprosenttia.

Karvaanmakuista tislattua alkoholijuomaa tai bitterid saa myydad myos
nimitykselld “katkero” tai “bitter” joko ilman muita ilmaisuja tai muihin
ilmaisuihin yhdistettyna.

31. Maustettu vodka

a)  Maustettu vodka on vodkaa, jolle on annettu muu hallitseva maku kuin raaka-
aineiden maku.

b)  Maustetun vodkan alkoholipitoisuuden on oltava vahintaéan
37,5 tilavuusprosenttia.

c) Maustettua vodkaa voidaan makeuttaa, sekoittaa, maustaa, kypsyttda tai
varjata.

d) Maustettua vodkaa saa myds myyda jonkin hallitsevan maun nimelld, johon
yhdistyy ilmaisu “vodka”.

32. Likoori
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b)

d)

Likoori on tislattu alkoholijuoma,
i)  jonka vahimmaissokeripitoisuus inverttisokerina ilmaistuna on

- 70 grammaa litrassa Kkirsikkalikforien osalta, jotka siséltavat
ainoastaan Kirsikoista valmistettua etyylialkoholia,

- 80 grammaa litrassa gentianin tai vastaavien likborien osalta, jotka
on valmistettu kayttaméalla ainoana aromaattisena aineena gentiania
tai vastaavia kasveja,

— 100 grammaa litrassa kaikissa muissa tapauksissa;

i) joka on valmistettu maatalousperdisestd etyylialkoholista tai
maatalousperdisestd tisleestd tai yhdestd tai useammasta tislatusta
alkoholijuomasta taikka néiden sekoituksista makeuttamalla ja lisaédmalla
yhta tai useampaa aromia, maataloustuotetta tai elintarviketta.

Likdorin alkoholipitoisuuden on oltava vahintaén 15 tilavuusprosenttia.

Likdorin  valmistuksessa saa  kdyttd4d ainoastaan  aromiaineita ja
aromivalmisteita. Seuraavien likddrien valmistuksessa saa kuitenkin kayttaa
ainoastaan luontaisia aromiaineita ja aromivalmisteita:

i)  hedelmaélikdorit:

— mustaherukka,

- Kirsikka,

— vadelma,

—  silkkidismarja,

— mustikka,

—  sitrushedelmat,

- suomuurain,

- mesimarja,

- karpalo,

— puolukka,

—  tyrnimarja,

—  ananas;
i) kasvilikoorit:

- minttu,

- gentian,

- anis,

- génepi,

— masmalo.
Unionissa tuotettujen likdorien esittelyssd saa kayttdd seuraavia yhdistettyja

ilmaisuja, jos maatalousperdistd etyylialkoholia kaytetddn vakiintuneiden
valmistusmenetelmien vuoksi:

— prune brandy,

- orange brandy,

— apricot brandy,

- cherry brandy,

—  solbaerrom, kutsutaan my6s nimella mustaherukkarommi.
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Kyseisten likdorien merkinnoissd ja esittelyssd yhdistetyn ilmaisun on
esiinnyttdva merkinndissa ja esittelyssa samalla rivilla samanlaisin Kirjaimin
samaa kirjasinlajia ja vérid kayttien, ja ilmaisun ”1ikdori” on oltava yhdistetyn
ilmaisun valittémassa laheisyydessa vahintdan yhtd suurin Kirjaimin. Jos
alkoholi ei ole peréisin ilmoitetusta tislatusta alkoholijuomasta, sen alkuperé on
merkittdva merkintdihin samaan kenttddn yhdistetyn ilmaisun ja ilmaisun
’likoor1” kanssa joko ilmoittamalla maatalousperdisen alkoholin tyyppi tai
lisddmalla ilmaisu “maatalousperdinen alkoholi”, jota edeltdd aina ilmaisu

2

”...sta/std valmistettu” tai “valmistettu kdyttien ....”.

33. Creme de (jota seuraa kaytetyn hedelmén tai raaka-aineen nimi)

a)  Tislatut alkoholijuomat, jotka tunnetaan nimityksella Créme de ... (jota seuraa
kéytetyn hedelmén tai raaka-aineen nimi), lukuun ottamatta maitotuotteita, ovat
likooreja, joiden sokeripitoisuus inverttisokerina ilmaistuna on véhintaan
250 grammaa litrassa.

b)  Nimityksellda Creme de ... (jota seuraa kdytetyn hedelmén tai raaka-aineen
nimi)  tunnetun liké6rin  alkoholipitoisuuden on oltava vé&hintdan
15 tilavuusprosenttia.

c) Té&han tislattuun alkoholijuomaan sovelletaan luokalle 32 vahvistettuja
sédént6ja, jotka koskevat likOoreissd  kdytettdvid aromiaineita  ja
aromivalmisteita.

d)  Myyntinimitykseen voidaan lisétd ilmaisu 1ikdori”.

34. Créme de cassis

a)  Creme de cassis on mustaherukkalikdori, jonka sokeripitoisuus inverttisokerina
ilmaistuna on vahintéd&n 400 grammaa litrassa.

b) Créme de cassisin  alkoholipitoisuuden on oltava  vahintdén
15 tilavuusprosenttia.

c) Créme de cassisiin sovelletaan luokassa 32 vahvistettuja sdantojd, jotka
koskevat likboreissa kaytettavia aromiaineita ja aromivalmisteita.

d)  Myyntinimitykseen voidaan lisétd ilmaisu 1ikdori”.

35. Guignolet

a) Guignolet on likoori, joka valmistetaan maseroimalla  Kirsikoita
maatalousperaisessé etyylialkoholissa.

b)  Guignolet'n alkoholipitoisuuden on oltava vahintaén 15 tilavuusprosenttia.

c)  Guignolet'hen sovelletaan luokassa 32 vahvistettuja séantdja, jotka koskevat
likooreissa kaytettdvia aromiaineita ja aromivalmisteita.

d)  Myyntinimitykseen voidaan lisata ilmaisu "’1ik6ori”.

36. Punch au rhum

a)  Punch au rhum on likdori, jonka alkoholipitoisuus on aikaansaatu yksinomaan
rommilla.

b) Punch au rhumin  alkoholipitoisuuden  on oltava  vahintdéan

15 tilavuusprosenttia.
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c) Punch au rhumiin sovelletaan luokassa 32 vahvistettuja sdantdjd, jotka
koskevat likdoreissa kaytettavia aromiaineita ja aromivalmisteita.
d)  Myyntinimitykseen voidaan lisétd ilmaisu 1ikdori”.
37. Sloe gin

a)  Sloe gin on likdori, joka valmistetaan maseroimalla oratuomenmarjoja ginissa
ja johon on mahdollisesti lisatty oratuomenmarjamehua.

b)  Sloe ginin alkoholipitoisuuden on oltava véhintaan 25 tilavuusprosenttia.

c) Sloe ginin valmistuksessa saa kdytt44d ainoastaan luontaisia aromiaineita ja
aromivalmisteita.

d)  Myyntinimitykseen voidaan lisétd ilmaisu 1ikoori”.

38. Oratuomenmarjoilla maustettu tislattu alkoholijuoma eli Pacharan
Oratuomenmarjoilla maustettu tislattu alkoholijuoma eli Pacharan on tislattu
alkoholijuoma,

a) jossa oratuomenmarjan maku on hallitseva ja joka valmistetaan maseroimalla
oratuomenmarjoja (Prunus spinosa) maatalousperaisessa etyylialkoholissa ja
lisadmalla siihen aniksesta saatuja luontaisia uutteita tai aniksen tisleita taikka naita
molempia;

b) jonka alkoholipitoisuus on véhint&an 25 tilavuusprosenttia;

¢) jonka valmistuksessa on kaytetty vahintddn 125 grammaa oratuomenmarjoja
lopputuotteen litraa kohden;

d) jonka sokeripitoisuus inverttisokerina ilmaistuna on 80-250 grammaa
lopputuotteen litraa kohden;

e) jonka aistinvaraiset ominaisuudet, véri ja maku ovat peraisin yksinomaan
kaytetyistd hedelmistd ja aniksesta.

[Imaisua ”Pacharan” voidaan kayttdd myyntinimityksend vain silloin kun tuote on
valmistettu Espanjassa. Kun tuote on valmistettu Espanjan ulkopuolella, ilmaisua
”Pacharan” voidaan kiyttdd ainoastaan niin, ettd sill& tdydennetddn myyntinimitysta
”oratuomenmarjoilla maustettu tislattu alkoholijuoma” ja sen yhteydessid on ilmaisu
“valmistettu ...”, jota seuraa sen jdsenvaltion tai kolmannen maan nimi, jossa juoma
on valmistettu.

39. Sambuca
a) Sambuca on seuraavien edellytysten mukainen variton aniksella maustettu
likoori:
1) se sisdltdd aniksen (Pimpinella anisum L.), tahtianiksen (Illicium verum
L.) tai muiden aromaattisten yrttien tisleita;

i) sen sokeripitoisuus inverttisokerina ilmaistuna on  vahintaan
370 grammaa litrassa;

iii)  sen luontaisen anetolin pitoisuus on vahintddn 1 gramma mutta enintaan
2 grammaa litrassa.

b)  Sambucan alkoholipitoisuuden on oltava vahintdén 38 tilavuusprosenttia.

c) Sambucaan sovelletaan luokassa 32 vahvistettuja saantdja, jotka koskevat
likdoreissa kaytettdvia aromiaineita ja aromivalmisteita.

22

FI



F

d)

Myyntinimitykseen voidaan lisdti ilmaisu ”1ik6ori”.

40. Maraschino, Marrasquino tai Maraskino

a)

b)

d)

Maraschino, marrasquino tai maraskino on variton likoori, jonka aromi
saadaan aikaan padasiassa imelakirsikan tisleella tai sellaisen tuotteen tisleell,
joka saadaan maseroimalla imelédkirsikkaa tai kirsikan osia maatalousperéisessa
alkoholissa, ja jonka sokeripitoisuus inverttisokerina ilmaistuna on vahintaan
250 grammaa litrassa.

Maraschinon, marrasquinon tai maraskinon alkoholipitoisuuden on oltava
vahintaan 24 tilavuusprosenttia.

Maraschinoon, marrasquinoon tai maraskinoon sovelletaan luokassa 32
vahvistettuja s&dént6ja, jotka koskevat likdoreissa kaytettdvia aromiaineita ja
aromivalmisteita.

Myyntinimitykseen voidaan lisétéd ilmaisu "likoori”.
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41. Nocino

a)

b)
c)

d)

Nocino on likéori, jonka aromi saadaan padasiassa aikaan maseroimalla tai
tislaamalla kokonaisia vihreitd saksanpahkinoita (Juglans regia L.) tai
toteuttamalla ndmé& molemmat toimet ja jonka sokeripitoisuus inverttisokerina
ilmaistuna on vahintdan 100 grammaa litrassa.

Nocinon alkoholipitoisuuden on oltava véahintdan 30 tilavuusprosenttia.

Nocinoon sovelletaan luokalle 32 vahvistettuja saantojd, jotka koskevat
likooreissa kaytettdvid aromiaineita ja aromivalmisteita.

Myyntinimitykseen voidaan lisétéd ilmaisu "likoori”.

42. Munalikoori tai advocaat tai avocat tai advokat

a)

b)

c)

Munalikoori tai advocaat tai avocat tai advokat on tislattu alkoholijuoma, joka
on joko maustamatonta tai maustettua ja joka valmistetaan maatalousperaisesta
etyylialkoholista, tisleestd tai tislatusta alkoholista taikka néiden sekoituksesta
ja jonka ainesosia ovat korkealaatuinen munankeltuainen, munanvalkuainen ja
sokeri tai hunaja. Sokerin tai hunajan pitoisuuden on inverttisokerina
ilmaistuna oltava véhintddn 150 grammaa litrassa. Puhtaan munankeltuaisen
vahimmaispitoisuuden on lopputuotteessa oltava 140 grammaa litrassa.

Munalikddrin tai advocaatin tai avocatin tai advokatin alkoholipitoisuuden on
oltava vahintaén 14 tilavuusprosenttia.

Munalik66rin tai advocaatin tai avocatin tai advokatin valmistuksessa saa
kayttad ainoastaan aromiaineita ja aromivalmisteita.

43. Munaa sisaltava likoori

a)

b)

c)

Munaa siséltava likoori on tislattu alkoholijuoma, joka on joko maustamatonta
tai maustettua ja joka valmistetaan maatalousperéisesta etyylialkoholista,
tisleestd tai tislatusta alkoholista tai naiden sekoituksesta ja jonka tyypillisia
ainesosia ovat korkealaatuinen munankeltuainen, munanvalkuainen ja sokeri
tai hunaja. Sokerin tai hunajan pitoisuuden on inverttisokerina ilmaistuna
oltava vahintdan 150 grammaa litrassa. Munankeltuaisen
vahimmaispitoisuuden on lopputuotteessa oltava 70 grammaa litrassa.

Munaa sisédltdvan likdorin — alkoholipitoisuuden on oltava véhintédéan
15 tilavuusprosenttia.

Munaa sisaltavan likdorin valmistuksessa saa kayttdd ainoastaan luontaisia
aromiaineita ja aromivalmisteita.

44. Mistra

a)

b)

Mistra on variton tislattu alkoholijuoma, joka on maustettu aniksella tai
luontaisella anetolilla ja joka on seuraavien edellytysten mukainen:

1) sen anetolin pitoisuus on vahintddn 1 gramma mutta enintdan 2 grammaa
litrassa;

i) se voi siséltdd my0s aromaattisten yrttien tisletta;
iii) se eisisalla lisattya sokeria.

Mistran alkoholipitoisuuden on oltava vahintdédn 40 ja enintdén
47 tilavuusprosenttia.
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c)

Mistran valmistuksessa saa kéyttdd ainoastaan luontaisia aromiaineita ja
aromivalmisteita.
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45. Vakeva glogi tai spritglogg

a) Vakeva glogi tai spritglogg on tislattu alkoholijuoma, joka valmistetaan
maustamalla maatalousperéistd etyylialkoholia neilikka- tai kaneliaromilla
taikka néailla molemmilla kayttdmalla jotakin seuraavista menetelmista:
maserointi tai tislaus, alkoholin tislaaminen uudelleen yhdessé edella
mainittujen kasvien kanssa, luontaisten neilikka- tai kaneliaromiaineiden
lisddminen taikka ndiden menetelmien yhdistelma.

b) Vékevan glogin tai spritgloggin alkoholipitoisuuden on oltava vahintaan
15 tilavuusprosenttia.

c) Myods aromiaineita, aromivalmisteita ja muita aromeja voidaan kayttaa, mutta
edell&d mainittujen mausteiden maun on oltava hallitseva.

d) Viinin tai viinituotteiden pitoisuus saa olla enintddn 50 prosenttia
lopputuotteesta.

46. Berenburg tai Beerenburg

a) Berenburg tai Beerenburg on seuraavien edellytysten mukainen tislattu
alkoholijuoma:

i)  sevalmistetaan k&yttden maatalousperaista etyylialkoholia;
i)  se valmistetaan maseroimalla hedelmid tai kasveja tai néiden osia;

iii) sille ominainen aromi on perdisin gentianjuuren (Gentiana lutea L.),
katajanmarjan (Juniperus communis L.) ja laakerinlehden (Laurus nobilis L.)
tisleestd;

Iv)  sen vari vaihtelee vaaleanruskeasta tummanruskeaan;

V)  sitd voidaan makeuttaa, mutta sokeripitoisuus inverttisokerina ilmaistuna
saa olla enintdan 20 grammaa litrassa.

b)  Berenburgin tai Beerenburgin alkoholipitoisuuden on oltava vahintédén
30 tilavuusprosenttia.

c)  Berenburgin tai Beerenburgin valmistuksessa saa kéyttaa ainoastaan luontaisia
aromiaineita ja aromivalmisteita.

47. Hunaja- tai hunajasimanektari

a) Hunaja- tai hunajasimanektari on alkoholijuoma, joka valmistetaan
maustamalla kdyneen hunajaliuoksen ja -tisleen tai maatalousperéisen
etyylialkoholin taikka ndiden molempien sekoitusta, joka siséltdd vahintdéan
30 tilavuusprosenttia k&ynytta hunajaliuosta.

b) Hunaja- tai hunajasimanektarin alkoholipitoisuuden on oltava vahintadén
22 tilavuusprosenttia.

c) Hunaja- tai hunajasimanektarin valmistuksessa voidaan kayttdd ainoastaan
luontaisia aromiaineita ja aromivalmisteita, mutta hunajan maun on oltava
hallitseva.

d)  Hunaja- tai hunajasimanektari voidaan makeuttaa ainoastaan hunajalla.
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11 OSA

Erityissaannot, jotka koskevat tiettyja 1 osassa luettelemattomia tislattuja
alkoholijuomia

1. Rum-Verschnittia tuotetaan Saksassa; se valmistetaan sekoittamalla rommia ja alkoholia
siten, ettd vahintddn 5 prosenttia lopputuotteen alkoholista on perdisin rommista. Rum-
Verschnittin alkoholipitoisuuden on oltava véhintdan 37,5 tilavuusprosenttia. Esittelyssa ja
merkinnoissa ilmaisun ”Verschnitt” on oltava samanlaisella, samankokoisella ja -variselld
kirjasinlajilla sekd samalla rivilld kuin ilmaisun ”Rum”; kun kyseessd ovat pullot, ilmaisujen
on oltava etupuolen etiketissd. Tuotteen myyntinimityksen on oltava tislattu alkoholijuoma”.
Jos taté tuotetta myydaén Saksan ulkopuolella, alkoholikoostumus on ilmoitettava etiketissé.

2. Slivovicea tuotetaan TSekisséd; se valmistetaan lisadmallda luumutisleeseen ennen lopullista
tislausta maatalousperaisté etyylialkoholia siten, ettd vahintddn 70 prosenttia lopputuotteen
alkoholista on perdisin luumutisleesti. Tuotteen myyntinimityksen on oltava tislattu
alkoholijuoma”. Nimitys slivovice voidaan lisatd, jos se tulee samaan kenttddn etupuolen
etikettiin. Jos slivovicea myyddan Tsekin ulkopuolella, alkoholikoostumus on ilmoitettava
etiketissd. Talla sddnnokselld ei rajoiteta nimityksen slivovitz kaytt6d hedelmista tislatuissa
alkoholijuomissa téssa liitteessd olevassa | osassa olevan luokan 9 mukaisesti.
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